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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN
HORNOS ELECTRICOS
INEKTPUYECKME MEYU

FORNI ELETTRICI MICROV E MINI

() Forno elettrico professionale per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivesti-
mento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante
rivestimento in lana di roccia - 3 termostati per modello MINI - 2 termostati per
modello MICROV 1C - 4 termostati per modello MICROV 2C. Porte con vetro di
ispezione in pirex (a richiesta con porta cieca). A richiesta per modello MICROV
1C: altezza camera 18 0 22 cm. Il modello con camera da 22 cm & dotato di luce
e pirometro.

% Professional electric pizza, bread oven. Stainless steel frontal lining - re-
fractory cooking surface - heat insulation by rock wool lining- 3 thermostats
for mod. MINI, 2 thermostats for mod. MICROV 1C and 4 thermostats for mod.
MICROV 2C. Doors with Pirex inspection glass (with blind door on request). On
request for MICROV 1C model: chamber height 18 or 22 cm. The model with 22
cm chamber is equipped with a light and pyrometer.

O Four électrique professionnel pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc.
Revétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique
par revétement en laine de roche - 3 thermostats pour mod. MINI, 2 thermostats
pour mod. MICROV 1C et 4 thermostats mod. MICROV 2. Portes a vitre d'inspec-
tion en pyrex (sur demande avec porte sans vitre). Sur demande pour modeéle
MICROV 1C: hauteur de la chambre 18 ou 22 cm Le modéle a chambre de 22 cm
est équipé d’un éclairage et d’un pyrometre.

Q Profi-Elektroofen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - 3 Thermostate fiir das Mod. MINI, 2 Thermostate fiir
das Mod. MICROV 1C und 4 Thermostate fiir das Mod. MICROV 2C. Tiiren mit
Sichtfenster aus Pyrex (auf Anfrage mit fensterloser Tiir) Auf Anfrage fiir Modell
MICROV 1C: Kammerhdhe 18 oder 22 cm. Das Modell mit Kammerhdhe 22 cm
ist mit Licht und Pyrometer ausgestattet.

O Horno eléctrico profesional para la coccion de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccion refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - 3 termostatos para mod.
MINI, 2 termostatos para mod. MICROV 1Cy 4 termostatos para mod. MICROV
2C. Puertas con vidrio pirex de inspeccion (a peticion con puerta ciega). A peti-
¢i6én para modelo MICROV 1C: altura cdmara 18 6 22 cm. El modelo con cdmara
de 22 cm esté provisto de luz y pirdmetro.

G MpodeccnoHanbHaa IneKTpUYeckas nevb ANA BbINeUKM NULLbI, NeneLuek
n T.n. OpoHTanbHaa 0ONMMUOBKA M3 HepxaBelolleil CTanu, OrHeynopHas
apouHaA NOBEPXHOCTb, TeMNONU3ONALMOHHOE MOKPbITUE M3 MUHepanbHON
Batbl, 3 Tepmoctata ana mog. MINI, 2 tepmoctata ana mog. MICROV 1C u 4
Tepmoctata ana mog. MICROV 2C. [1Bepkit co c(MOTPOBBIM CTEKIIOM NMPeKC (Mo
3anpocy noctasnAioTca rayxue Agepku) Mo 3anpocy Ana mogenu MICROV 1C:
BbICOTa Kamepbl 18 wn 22 cm. Mopenb ¢ kamepoii B 22 cm 06opynoBaHa noa-
CBETKOI 1 NUPOMETPOM.

MICRO 1C- A RICHIESTA / ON REQUEST
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FORNI ELETTRICI MICROV E MINI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE
ASSORBIMENTO CURRENT
ALIMENTATION NETZSPANNUNG
ALIMENTACION NOTTNOLLEHUE
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

MICROV 1C- MICRO 1C
2,2kW
230V/1N/50-60Hz

9,5A

50 =500 °C

405x405x110h (mm)

555x460%x290h (mm)
27 Kg

35Kg

620x620x450h (mm)

0173 m*

MICROV 2C - MICRO 2C

4.4kW

230V/1N/50-60Hz
230-400V/3-3N/50-60Hz

19A (230V/1N)
9,6A (400V/3N)

405x405x110h (mm) x 2

555%460x530h (mm)
54 Kg

63Kg

620%620%690h (mm)

0,265 m’*

M

MINI

6 kW

27A (230V/1N)
9A (400V/3N)

500x500x110h (mm)

780x600x530h (mm)
66 Kg

79Kg

850x820x690h (mm)

0,481 m’*

ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN
HORNOS ELECTRICOS
EKTPUYECKWUE MEYU




ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FME - FES

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FES - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FME - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FYE - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FME - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

O Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FYE - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FME - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FYE - hitzebestan-
dige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FME - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o ristico, sélo de acero inoxidable para
mod. FYE - plano de coccidn refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccion - pirémetros
s6lo para el mod. FME - iluminacion interior - 2 termostatos en cada cdmara.

G lTpodeccuoHanbHble INeKTpUYeCKine Neun AN BbINEUKN NMLLbI, fleneluek
n T.n.. 06nMUOBKa M3 HepxaBeloweii CTanu unu “noj CTapuHy’, TONbKO
HepxaBetowas ctanb Ana mog. FYE, orHeynopHas apoyHaa NoBepXHOCTb,
TENNOM30NALMOHHOE MOKPbITUE W3 MMHepasnbHOi BaTbl, ABEPKM (O FME/4-+4
CMOTPOBBIMIA OKOLUKAMM U3 CTeKNa MUpeKC, MUPOMETPbI TONbKO ANA MOA.

FME, BHYTpeHHAA NofCBeTKa, 2 TepMOCTaTa AA Kaxz0il Kamepbl.




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FME - FES STEKTPASECE e

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FME/4 FME/4+4 FME/6 FME/6+6 FMEW/6 FMEW/6+6
MODELO MOAENS

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 4,2 kW 8,4kw 7,2kW 14,4 kW 6,4 kW 12,8 kW
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

2?:8'&3;’:5%"16”% 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz

ALIMENTACION

MOMKTHOYEHHE

ASSORBIMENTO

CURRENT 20A-7A 40A-15A 30A - 10A 63A-21A 28A-10A 55A-19A
il (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
MOMOEHVE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 50500

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAR TEMTIEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 610x610x 16 ‘1(())?)1(6(:13):1) 610x910x 16 ng):g(::r):]) 910x610x 19 Jr(())l)l(G(:l?;)
e LT 140h (mm) X2 140h (mm) X2 Ut X2

PASMEPbI TEYHOM KAMEPbI

g:m::gm's 2'3“,’\‘5255'33&,1 900x735 900x735 900x1020 900x1020 1150x735 1150%735
DIMENSIONES PA3MEPI x420h (mm) x750h (mm) x420h (mm) x750h (mm) x420h (mm) x750h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 66 Kg 114 Kg 85Kg 150 Kg 100Kg 185Kg
PESONETO BECHETTO

PESOLORDO 6ROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 86 Kg 139Kg 110Kg 179Kg 125Kg 210Kg

PESO BRUTO BECPYTTO

DIMENSION! IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 1000x960 1000x960 1210x960 1210x960 1250x960 1250x960
gf&iﬁg’f&:‘g;ggﬁ"ﬁ;’:ﬁfg X570h (mm) x920h (mm) X570h (mm) x920h (mm) x570h (mm) x920h (mm)
PASMEPbI YAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

OLUME DE L'EMBALLAG 3 3 3 3 3 3
om0 0,547m 0,883m 0,669 m 1,068 m 0,684m 1,104m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YTAKOBKM




ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

HORNOS ELECTRICOS
INEKTPUYECKUE NEYU

FORNI ELETTRICI FME - FES

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

NOAKNHYEHNE

ASSORBIMENTO

CURRENT

ALIMENTATION

NETZSPANNUNG

ALIMENTACION

NOMMOLEHNE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PASMEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FME/9

9,6 kW

230V/IN/
50-60Hz

230-400V/3-3N/
50-60Hz

42A-16A
(230V/1N)
(400V/3N)

50 =500 °C

910x910
x140h (mm)

1150x1020
x420h (mm)

115Kg

145 Kg

1210x1210
X570h (mm)

0,835m*

FME/9+9

19,2 kW

230-400V/
3-3N/50-60Hz

33A (400V/3N)

910x910
x140h (mm)
X2

1150x1020
X750h (mm)

200Kg

235Kg

1210x1210
x920h (mm)

1,347 m’

&

FES/4+4

FES/4

4,2 kW

FES/4+4

8,4 kW

FES/6

7,2kW

230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz

20A-7A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x660
x140h (mm)

900x785
x420h (mm)

73Kg

85 Kg

990x960
x580h (mm)

0,551 m’

40A - 15A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x660
x140h (mm)
X2

900x785
x750h (mm)

123Kg

136Kg

990x960
x930h (mm)

0,883 m’

30A-10A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x995
x140h (mm)

900x1080
x420h (mm)

93 Kg

106 Kg

1200x960
x580h (mm)

0,668 m*

FES/6+6

14,4 kW

63A-21A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x995
x140h (mm)
X2

900x1080
x750h (mm)

159 Kg

174Kg

1200x960
x930h (mm)

1,071 m?




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FML - FYL STEKTPASECE e

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FYL - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FML - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FYL - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FML - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

) Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FYL - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FML - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FYL - hitzebestan-
dige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FML - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o ristico, sélo de acero inoxidable para
mod. FYL - plano de coccidn refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccién - pirémetros
s6lo para el mod. FML - iluminacion interior - 2 termostatos en cada camara.

G [TpodeccuoHanbHble INeKTpUYeCKine Neun AnA BbIMeUKN NULLbI, fleneluek
n T.n.. 06nMUOBKA M3 HepxaBelowweii CTanu unu “noj CTapuHy’, TONbKO
HepxaBetLas ctanb Ana mog. FYL, orHeynopHas apouHaa NoBEPXHOCTb,
TENNONU30NALMOHHOE MOKPbITUE U3  MUHEpPanbHOW BaTbl, [BEPKM (O
CMOTPOBbIMIA OKOLUKAMM U3 CTeKNa MUpeKC, MUPOMETPbI TONbKO ANA MOA.
FML, BHYTpeHHAA NOACBETKa, 2 TepmOCTaTa ANA Kax a0l Kamepbl.

8 g5l o)
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FML - FYL

s o FML/4 FML/4+4  FML/6 FML/6+6

mgg&; mgﬁ;ﬁ FYL/4 FYL/4-+4 FYL/6 FYL/6+6 FMLW/6 FMLW/6+6  FML/9 FML/9+9
POTENZA POWER

PUISSANCE LESTUNG 6 kW 12kW 9kw 18 kW 9kw 18 kW 13,2kW 26,4kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY 230-400V/
BRANCHEMENT

T 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz 33N/
ALIMENTACION 50-60Hz
NOAKNHOYEHNE

ASSORBIMENTO

CURRENT] 27A-9A 54A-18A 36A-12A 72A - 24A 36A-12A 72A - 24A 60A - 20A 40A
et (30V/IN)  (230V/IN)  (230V/IN)  (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN)  (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)

NOTNOLUEHUE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 50--500°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABQYAA TEMMEPATYPA

ONICCHBERONISON 720x 720¢ 7200 720K 1080x 1080x josox 080X
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720x 720x 1080x 1080x
DB CADE X 1oh (mm) O g () ORI g0 ) HORMM) g0t gy 1400 ()
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

gmg:gx's 2IBA:AEI?SSSII(J)I,:2EN 1010x850x  1010x850x  1010x1210x ~ 1010x1210x ~ 1370x850x  1370x850x  1370x1210x  1370x1210x
DIMENSIONES PASMEPI 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm) 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 86 Kg 146 Kg 116 Kg 200 Kg 130Kg 215Kg 170Kg 350Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 108 Kg 173 Kg 143 Kg 231Kg 155 Kg 240Kg 190 Kg 370Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMERSIONS 1090x 1090x 1090x 1090x 1450x 1450x 1450x 1450x
e or iy 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h (mm)  570h(mm)  920h(mm)  570h (mm)  920h(mm)  570h (mm)  920h (mm)
PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

o 0,657m’ 1,032m’ 0,885m’ 1,389m’ 0,860m’ 1,387m’ 1,198m’ 1,827m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

FYL/4+4




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FMD STEKTPASECE e

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimen-
to frontale inox - camera di cottura interamente refrattaria - pannello comandi
digitale - isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con
vetro di ispezione in pirex - pirometri - illuminazione interna.

& Professional electric pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - fully
refractory cooking chamber - digital control panel - heat insulation by rock wool
- doors with Pirex inspection glass - pyrometers - interior lighting.

O Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc.
Revétement frontal en inox - chambre de cuisson entiérement réfractaire - ta-
bleaux de commandes numériques - isolation thermique par revétement en
laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrometres - éclairage
intérieur.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - Garkammer innen hitzebestandig - Digitalbedientafel
- Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex
- Pyrometer - Innenbeleuchtung.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. Re-
vestimiento frontal de acero inoxidable - cdmara de coccion completamente de
material refractario - panel de mando digital - aislamiento térmico con revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccidn - pirémetros
- iluminacién interior.

@ MpodeccoHanbHble INEKTpUUECKire Neyun A1A BbINEYKY MHLLbI, NeNeLek
W ... OpoHTaNbHasA 06NMLOBKA U3 HepKaBeloLLei CTanu, nekapHas kamepa
MOMHOCTbH) BbIMONIHEHA 13 OTHEYNOPHOTO MaTtepuana, LMGpoBas naHenb
yNpaBneHus, TENNOM30NALIUOHHOE MOKPbITUE U3 MUHEPabHOI BaTbl, ABEPKU
€O CMOTPOBbIMI OKOLIKaMM W3 CTeKNa MUPeKC, NUPOMETPbI, BHYTPEHHAA
MoACBeTKa.

FMDW/6+6
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FMD

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FMD/4 FMD/4+4  FMD/6 FMD/6+6 FMDW/6 FMDW/6+6  FMD/9 FMD/9+9
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 12kW 9kW 18 kW 9kW 18 kW 13,2 kW 26,4kW
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY 400V /3 N
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz
ALIMENTACION MOAKNIYEHNE 50'60HZ
ASSORBIMENTO
mgmmo“ 27A-9A 54A-18A 36A-12A 72A-24A 36A-12A 72A - 24A 60A - 20A 40A
NETZSEARONG (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
NOrNOLEHNE
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR . 0
BEITSTEMPER ATUR 0 - 400 C
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABQYAA TEMIMEPATYPA

ONI C ()
P 0 720x 720x 720x 1080 1080x 1080x 1080
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720 720x 1080x 1080x
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION 140h (mm) )1(;10h (mm) 140h (mm) )1(;10h (mm) 140h (mm) )1(;'0h (mm) 140h (mm) )1(;10h (mm)
PA3MEPbI MEYHOM KAMEPbI
o i 1150x850x  1150x850x  1150x1210x  1150x1210x  1520x850x  1520x850x  1520x1210x  1520x1210x
DIMENSIONES PASMEPbI 420h (mm) 750h (mm)  420h (mm) 750h (mm) 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 135Kg 235Kg 195 Kg 350Kg 200Kg 365 Kg 225Kg 465 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 157Kg 262 Kg 222 Kg 377 Kg 225Kg 390Kg 275Kg 485 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
E?;'éﬁgf“&";‘gfgﬁ';iuA& 1250x 1250x 1250x 1250x 1650x 1650x 1650x 1650x
VERPACK?JNGSABMESSUNGEN 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h(mm)  570h(mm)  920h(mm)  570h(mm)  920h (mm)  570h (mm)  920h (mm)
PA3MEPbI YAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
R 0,741 m’ 1,196 m* 0,998 m* 1,610m’ 0,978 m* 1,579 m’ 1317 m’ 213 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKI

1
FMDW/6-+6 APERTO / OPEN — s “Imuu e,
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FORNI A GAS FGi

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZl CKMMEHHOIO NPUPOHONO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/ICOEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMIMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOV KAMEPI

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO

POIDS NET

PESO NETO

PESO LORDO

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

FGl/4 FGl/6

13,9kW 18 kW

230V/1N/50-60Hz
11.954kaal/h -~ 15.480 keal/h
47.437BTU/K  61.429BTU/h
G20= G20=
1470m*/h 1,904 m*/h
625= 625=
170mh  2215mh
630/G31= G30/G31=
1,087kg/h  1,408kg/h

3/4"G

N°4

0+450°C

620x 620x

620x 920x

155h (mm)  155h (mm)

1000x 1000x

840x 1140x
470h (mm)  470h (mm)

112 Kg 141 Kg

129Kg 162 Kg

1060x 1330x

1030x 1060x

640h (mm)  640h (mm)

0,699 m* 0,902 m®

12
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FGI/9

24,5kW

21.070 keal/h
83.611BTU/h

620=
2,502 m’h

65=
3015m*h

630/631=
1917 kg/h

N°6

920x
920x
155h (mm)

1300x
1140x
470h (mm)

179 Kg
201 Kg

1380x
1310x
640h (mm)

1,157 m?

GAS OVENS
FOURS A GAZ
GASOFEN
HORNOS A GAS
FA30BBIE NMEYU

O Forni a gas professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimento
frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante rive-
stimento in lana di roccia - porte con vetro di ispezione in pirex - accensione con
piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L - illuminazione
interna - termostato digitale.

Accessori: Raccordo antivento per migliorare la combustione - raccordo sovrap-
posizione 2 forni.

% Professional gas pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - refracto-
ry cooking surface - heat insulation by rock wool - doors with Pirex inspection
glass - piezoelectric ignition - Methane gas power, L.P.G. kit supplied - interior
lighting - digital thermostat.

Accessories: Wind coupling to improve combustion - 2 oven stacking coupling.

O Fours a gaz professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. Re-
vétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique par
revétement en laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - alluma-
ge par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit GPL - éclairage
intérieur - thermostat numérique.

Accessoires: Raccord anti-refouleur pour améliorer la combustion - raccord de
superposition de 2 fours.

Q Profi-Gasdfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige Beschichtung
aus Inox oder rustikal - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex - piezoelektrische
Einschaltung - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Innenbeleuchtung
- digitales thermostat.

Zubehdr: Winddichtes Verbindungsstiick zur Verbesserung der Verbrennung -
Verbindungsstiick zum Ubereinanderstellen von 2 Ofen.

O Hornos a gas profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccidn refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de
inspeccion - encendido con piezoeléctrico - alimentacion a gas metano, en do-
tacion kit G.P.L - iluminacion interior - termostato digital.

Accesorios: Acople anti-viento para mejorar la combustion - acople superposi-
¢ion 2 hornos.

G MpodeccroHanbHble razoBble Nyl ANA BbINEYKN NULLbI, NENeLLeK 1 T.0..
OpoHTanbHas 061MLOBKA U3 HepXaBelolLeid CTanu, OrHeynopHas *apoyHas
MOBEPXHOCTb, TEMNON30ALMOHHOE MOKPbITUE W3  MMHEepanbHoii  BaTbl,
ABepKIN CO CMOTPOBbIMI OKOLLKAMM U3 CTEKNA MUPEKC, Mbe303MeKTpuyeckoe
3aXuraHue, pabota Ha MeTaHe, B KOMNEKTe ¢ OCHACTKON AnA paboTbl Ha
CKIKEHHOM NPUPOAHOM ra3e, BHYTPeHHAA NOACBETKA, LMGPOBOIA TePMOCTAT.
Komnnexkmytowjue: CoefmHeHne ¢ 3aluToil NPOTUB BETpa ANA ynyuLueHua
CropaHuA - CoefuHEHNe ANA BEPTUKANbHOMO pa3MeLLieHus 2 neyeii.

RAVO1




BASES
CHEVALETS
UNTERGESTELLEN
CABALLETTES
CTOMKM

CAVALLETTI

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOJENb

MINI

FME 4

FME 4+4

FME6

FME 6+6

FES4

FES 4+4

FES 6

FES 6+6

FMEW6
FMEW6+6

FME9

FME9+9
FML/FYL/FMD 4
FML/FYL/FMD 4+4
FML/FYL/FMD 6
FML/FYL/FMD 6+6
FMLW/FMDW6
FMLW/FMDW6+-6
FML/FMD9
FML/FMD9+9
FGl4

FGI6

FGI9

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

780x600x980h (mm)
900x735x980h (mm)
900x735x850h (mm)
900x1020x980h (mm)
900x1020x850h (mm)
900x785x980h (mm)
900x785x850h (mm)
900x1080x980h (mm)
900x1080x850h (mm)
1150x735x980h (mm)
1150x735x850h (mm)
1150x1020x980h (mm)
1150x1020x850h (mm)
1010x850x980h (mm)
1010x850x850h (mm)
1010x1210x980h (mm)
1010x1210x850h (mm)
1370x850x980h (mm)
1370x850x850h (mm)
1370%1210x980h (mm)
1370x1210x850h (mm)
1000x840x1000h (mm)
1000x1140x1000h (mm)

1300x1140x1000h (mm)

PESO NETTO
NETWEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

26Kg
30Kg
30Kg
38Kg
38Kg
33Kg
31Kg
41Kg
39Kg
39Kg
39Kg
47 Kg
47 Kg
39Kg
39Kg
48 Kg
48Kg
45Kg
45Kg
63 Kg
63 Kg
34Kg
42Kg
52 Kg

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECBPYTTO

27Kg
31Kg
31Kg
39Kg
39Kg
34Kg
32Kg
42Kg
40 Kg
40 Kg
40Kg
48 Kg
48 Kg
40Kg
40 Kg
49 Kg
49Kg
46 Kg
46 Kg
64 Kg
64 Kg
35Kg
43 Kg
53 Kg

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKI

790x610x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
740x890x130h (mm)
740x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x1220x130h (mm)
1380x1220x130h (mm)
1020x770x130h (mm)
1020x1070x130h (mm)

1310x1070x130h (mm)

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

0,063 m*
0,088 m*
0,088 m*
0122m?
0122m’
0,085 m*
0,085 m?
0,118m’
0,118 m*
0,113 m?
0,113m’
0,155 m*
0,155 m?
0,114m’
0,114 m?
0,62 m’*
0,162 m*
0,154 m*
0,154 m?
0219 m’
0219 m*
0,102 m*

0,142 m?

0,182m’



PROVING CHAMBERS
CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE

@, GARZELLEN
CELDAS DE LEVITACION

CELLE DI LIEVITAZIONE PACCTORIHAR KANEPA

() Celle di lievitazione per forni pizza in lamiera verniciata di nero. Utilizzabili
come supporti per i forni in alternativa ai cavalletti.
Accessori: Riscaldatore - portateglie 60x40 cm con 0 senza ruote.

% Proving chamber for pizza ovens in black sheet metal. They can be used as
oven supports in alternative to stands.
Accessories: Heater - rack supports 60x40 cm with or without wheels.

O Cellules de levage de la pate pour fours a pizzas en tle peinte en noir.
Utilisables comme supports pour les fours, en alternative aux chevalets.
Accessoires : Réchauffeur - porte-plaques 60x40 cm avec ou sans roues.

Q Garzellen fiir Pizzadfen aus schwarz lackiertem Blech. Als Alternative zu
den Gestellen, als Trager fiir die Ofen einsetzbar.
Zubehdr: Warmer - Backformhalter 60x40 cm mit oder ohne Rader.

O Celdas de levitacion para hornos para pizzas en placa barnizada de negro.
Utilizables como soportes para los hornos como alternativa a los caballetes.
Accesorios: Calentador - portabandejas 60x40 cm con o sin ruedas.

G PaccToeuHble kKamepbl A4 nedeld ANA NULLbI U3 HepKaBeloLel CTanu,
OKpaLLEHHOI B YepHbIN LBeT. Mcnonb3yioTca kak onopbl AA neyeil B kauectse
anbTepHATUBHDIX NOACTABOK.

Komnnexmyiowue: Nogorpesatens - fepxatenb npotuBHeli 60x40 cM ¢ unm
6e3 Konec.
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PROVING CHAMBERS

CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE

GARZELLEN
CELDAS DE LEVITACION
PACCTOEYHAA KAMEPA

B CELLE DI LIEVITAZIONE

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOJENb

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO
NETWEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

N TEGLIE

N RACKS

N° PLAQUES

ANZ. BACKFORMEN
N BANDEJAS
KOn-BO NPOTUBHEN

MINI 780x605x980h (mm) 50 Kg* / 52 Kg** 60 Kg* / 62 Kg** 850x810x980h (mm) 0,670 m? 1%/ 9%*
FME 4 900x740x980h (mm) 60 Kg* / 62 Kg** 74 Kg* /76 Kg** 990x960x1130h (mm) 1,070 m? 11% 7 9%*
FME 4+4 900x740x850h (mm) 55Kg* /56 Kg** 69 Kg* / 70 Kg** 990x960x980h (mm) 0,930m’ 9l
FME 6 900x1025x980h (mm) 71Kg* /75 Kg** 87 Kg* /91 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,300 m? 11%/9**
FME 6+6 900x1025x850h (mm) 63 Kg* / 67 Kg** 79 Kg* / 83 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,300 m? 9% T¥*
FES4 900x790x980h (mm) 62 Kg* / 64 Kg** 76 Kg* / 78 Kg** 990x960x1130h (mm) 1,073 m? 9% /11**
FES 4+4 900x790x850h (mm) 57 Kg* /58 Kg** 71Kg* /72 Kg** 990x960x980h (mm) 0,931 m? T2
FES 6 900x1085x980h (mm) 73 Kg* /77 Kg** 89 Kg* /93 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,301 m? 9%/ 11**
FES 6+6 900x1085x850h (mm) 65 Kg* / 69 Kg** 81Kg* /85 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,128 m? T/
FMEW6 1150x740x980h (mm) 69 Kg* / 73 Kg** 85Kg™ /89 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,300 m? 11%/9**
FMEW6+6 1150x740x850h (mm) 62 Kg* / 65 Kg** 78 Kg* / 81 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,130 m? 9% 7%
FME9 1150x1025x980h (mm) 82 Kg* / 88 Kg** 105Kg* /111 Kg**  1200x1200x1130h (mm) 1,630 m? 11% /9%
FME9+9 1150x1025x850h (mm) 74Kg* / 78 Kg** 97 Kg* /101 Kg**  1200x1200x980h (mm) 1,410 m? 9%/ 7**
FML/FYL/FMD 4 1010x855x980h (mm) 69 Kg* /72 Kg** 85 Kg* / 88 Kg** 1090x1040x1130h (mm) 1,280 m? 1%/ 9%
FML/FYL/EMD 4+4  1010x855x850h (mm) 64 Kg* / 65 Kg** 80 Kg* / 81 Kg** 1090x1040x980h (mm) 1,140 m’ 9l
FML/FYL/FMD 6 1010x1215x980h (mm) 85Kg* /90 Kg** 103 Kg* /108 Kg**  1400x1090x1130h (mm) 1,280 m’ 11%/9**
FML/FYL/FMD 6+6  1010x1215x850h (mm) 78 Kg* / 81 Kg** 96 Kg* / 99 Kg** 1400x1090x980h (mm) 1,500 m? 9% T**
FMLW/FMDW6 1370x855x980h (mm) 84 Kg* /89 Kg** 102 Kg* /107 Kg**  1400x1090x1130h (mm) 1,720 m? 11% /9%
FMLW/FMDW6+6  1370x855x850h (mm) 77 Kg* / 80 Kg** 95Kg™ /98 Kg** 1400x1090x980h (mm) 1,500 m? 9%/ 7**
FML/FMD9 1370x1215x980h (mm) 104Kg* /110 Kg** 127 Kg* /133 Kg**  1400x1400x1130h (mm) 2,210 m’ 1%/ 9%
FML/FMD9+9 1370x1215x850h (mm) 96 Kg* /100 Kg**  119Kg*/123 Kg**  1400x1400x980h (mm) 1,920 m? 9% | T**
FGl4 1000x845x1000h (mm) 67 Kg* /70 Kg** 83 Kg* /86 Kg** 1090x1040x1130h (mm) 1,280 m? 11%/9**
FGl6 1000x1145x1000h (mm) 79 Kg* / 83 Kg** 96 Kg* /100 Kg**  1340x1070x1130h (mm) 1,620 m* 1%/ 9%
FGI9 1300x1145x1000h (mm) 91 Kg* /96 Kg** 111Kg* /116 Kg**  1370x1340x1130h (mm) 2,070 m? 11% /9%

*CON RUOTE / WITH WHEELS / AVEC ROUES / MIT RADERN / CON RUEDAS / C KONECAMM
** SENZA RUOTE / WITHOUT WHEELS / SANS ROUES / OHNE RADER / SIN RUEDAS / BE3 KONEC

15



FORNETTO PIZZA FP

PIZZA OVEN

PETIT FOUR A PIZZA
PIZZAOFEN

HORNILLO PARA PIZZA
MEYb ANA MULLBI

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PA3MEPbI KAPOYHOI PELLETKM

ALTEZZA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER HEIGHT

HAUTEUR DE LA CHAMBRE DE CUISSON
HOHE DER BACKKAMMER

ALTURA CAMARA DE COCCION

BbICOTA NEYHOM KAMEPI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

1,75 kW

230V/1N/50-60Hz

300x330 (mm)

50 mm

0+300°C

500x400%210h (mm)
14Kg

16 Kg

580x500%290h (mm)

0,084 m’

O Fornetto per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, toast farciti, piadine, ecc.
Struttura in acciaio inox - griglia estraibile con manico pieghevole - termostato
50--300 °C - timer 0=-15 minuti - cassetto raccolta residui di cottura.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster
oven. Stainless steel structure - removable grill with folding handle - 50 - 300°C
thermostat - 0 - 15 minute timer - drip drawer.

O Petit four pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits,
les steak hachés, les « piadine », etc. Structure en acier inox - grille amovible a
manche escamotable - thermostat 50 a 300 °C - minuterie 0 a 15 minutes - tiroir
de récolte des résidus de cuisson.

eTischofen zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl
- ausziehbarer Rost mit Klappgriff - Thermostat 50 - 300 °C - Timer 015
Minuten - Garreste-Sammelkasten.

O Hornillo para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, empa-
redados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estructura de acero inoxidable -
parrilla extraible con mango plegable - termostato 50300 °C - temporizador
0--15 minutos - cajon recoleccién residuos de la coccién.

G Meub pnA  pasorpeBaHma  nuuubl, GyTepbpogoB,  MULLEBbIX
nonydabpukaTos, caHaBuuei, nenewek u T.n. Kopnyc u3 HepxapetoLueii
(Tanu, BbIABIKHAA pelLeTKa O CKNajHol pyKOATKoM, Tepmoctat 50300 °C,
Taitmep 015 MuHYT, noaAoH AnA c6opa 0TXOA0B.




GAS CONVECTION OVENS
FOURS AU GAZ A CONVECTION
GASKONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION A GAS
KOHBEKLIUOHHDIE NEYN

O Struttura in acciaio inox - timer 0--120 minuti - termostato 50+270°C -
illuminazione interna - porta con doppio vetro, vetro interno estraibile - guide
supporto teglie estraibili - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta con-
densa estraibile.

(apacita 4 GN2/3 passo 75mm - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore con
regolazione di energia e selettore a 3 funzioni (defrost, convezione, grill) per
i mod. FN/423MV-GV.

% Stainless steel structure - 0 - 120 minute timer - 50 - 270°C thermostat -
internal lighting - double glass door, removable internal glass - removable rack
support guides - mounted door gasket - removable condensation collection
tray.

4 GN2/3 capacity, 75 mm clearance - 1 centrifuge fan - humidifier with flow re-
gulator and 3 function selector (defrost, convection, grill) for models FN423GV-
MV.

O Structure en acier inox - minuterie 0 a 120 minutes - thermostat 50 a 270°C
- éclairage intérieur - porte a double vitrage, vitre intérieure extractible - guides
de support de plaques extractibles - joint de porte a encastrement - tiroir de
collecte de condensation extractible.

Contenance 4 GC2/3 pas 75 mm - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur a
régulateur d'énergie et sélecteur a 3 fonctions (décongélation, convection, grill)
pour les mod. FN423GV-MV.

Q Struktur aus Edelstahl - Timer 0--120 Minuten - Thermostat 50+-270°C- in-
nere Beleuchtung - Tiir mit Doppelverglasung - ausziehbares inneres Glas - au-
sziehbare Backformauflagefiihrungen - Einbautiirdichtung - Sammelbehélter
fiir Kondenswasser.

Fassungsvermdgen 4 GN2/3 mit 75mm-Abstand - 1 Zentrifugenventilator - Be-
feuchter mit Wasserregelung und Wahlschalter mit 3 Funktionen (Defrost, Kon-
vektion, Grill) fiir die Mod. FN423GV-MV.

O Estructura de acero inoxidable - temporizador 0+120 minutos - termostato
50--270°C - iluminacion interna - puerta con vidrio doble, vidrio interno extrai-
ble - guias de apoyo para bandejas extraibles - guarnicién puerta de encastre
- cajon extraible para recoleccion de la condensacion.

(apacidad 4 GN2/3 distancia 75mm - 1 ventilador centrifugo - humidificador
con regulador de entrada de agua y selector con 3 funciones (defrost, convec-
cion y grill) para los mod.FN423GV-MV.

G Kopnyc u3 Hepxaseloweil ctanu, Tailmep 0<-120 muHyT, Tepmoctar
50-+-270°C, BHyTpeHHAA NOACBeTKa, ABepb C ABOMHBIM CTEKNOMAKETOM,
(beMHOe BHYTPEHHee (TekNo, CbeMHble HanpasnAwLLMe Onopbl AnA
NPOTUBHEIA, BCTABHOIA yNNOTHUTENb ABEPKY, U3BNEKAEMbIil NOAAO0H ANA copa
KOHJEH(aTa.

Bmectumoctb 4 GN2/3 ¢ warom 75 MM, 1 LeHTPobexHbIA BEHTURATOP,
ABTOMATUYECKHIl YBAAXKHUTENb C perynAaTopoM MoLHOCTH And mog. FN423GV-
MV - nepekntouatens GyHKLMIA Ha 3 N03. (pa3MopaknBaHue, KOHBEKLMOHHDIIA
Harpes, rpuib).

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAnoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJl CKMMXEHHOTO NPUPOAHOTO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/ICOENMHEHVE FA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOV KAMEPb

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMIMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FORNI GAS - =
A CONVEZIONE FN

FN/423M-MV
4kW

230V/1N/50-60Hz

3.450 keal/h
13.662 BTU/h

G20 =0,42 m*/h /
G25=0,49m*/h

. 630=0,29kg/h
631=031kg/h

172" G

N°01

4xGN2/3 P=75mm

0+270°C

620x645x615h (mm)
38Kg

49 Kg

680X680x785h (mm)

0,363 m’

FN/423MV-GV

FN/423G-GV
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

- FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
- FO R N I P E R G AST RO N 0 M IA ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMIA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN FACTPOHOMMUYECKYE NIEYY KOHBEKLIOHHBIE - JNEKTPUYECKYE FN-GN

O FN423 E-EV: Struttura in acciaio inox - timer 0--120 - termostato 50--270°C
- illuminazione interna - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore automatico con
regolatore di energia per il mod. FN423 EV - selettore a 8 funzioni (defrost, 4
modalita a convezione, 2 modalita grill, solo ventola) - porta con doppio vetro
interno estraibile - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta condensa
estraibile - guide supporto teglie estraibili.

GN5N-7N-10N: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0+-120 - ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore con regolatore di energia - porta con doppio vetro (vetro
interno apribile) e cerniere regolabili.

Accessori GN: Cavalletto

% FN423 E-EV: Stainless steel structure - 0120 timer - 50+270°C ther-
mostat - internal light - 1 centrifugal fan - automatic humidifier with energy
regulator for the mod. FN423 EV - 8 functions selector (defrost, 4 convection
modalities, 2 grill modalities, fan only) - door with removable double glazed
glass - recessed door gasket - removable drawer for the condense collection -
removable tray support runners.

GN5N-7N-10N: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0=-120" timer -
70-+-300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - hu-
midifier with energy regulator - double glazed glass door (internal glass opens)
and adjustable hinges.

Accessories GN: Stand

O FN423 E-EV: Structure en acier inox - timer 0--120 - thermostat 50+-270°C
- éclairage interne - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur automatique avec
régulateur d'énergie pour le mod. FN423 EV - sélecteur a 8 fonctions (defrost, 4
modalités de convection, 2 modalités grill, seulement ventilateur) - porte avec
double vitre interne amovible - garniture porte encastrée - bac amovible pour le
ramassage de la condense - glissiéres de support bac amovibles.
GN5N-7N-10N: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120 -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur avec régulateur d'énergie - porte avec double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables.

Accessoires GN: Chevalet

Q FN423 E-EV: Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120 - Thermostat
" 50+270°C- Innenbeleuchtung - 1 Fliehkraftventilator - Automatischer Luftbe-
feuchter mit Energieregler fiir das Modell FN423 EV - Betriebsartenschalter mit
8 Funktionen (Defrost, 4 im Konvektion-Modus, 2 im Grill-Modus, nur Ventila-
tor) - Ausziehbare Innendoppelglasstiir - Einbautiirdichtung - Kondenswasser
Sammelkasten - Ausziehbare Backformhalterungen.
GN5N-7N-10N: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Luftbefeuchter mit Energieregler - Doppelglasstiir (Innen-
fenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.
Zubehdr GN: Untergestel

GN/10N
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMIA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

FORNI PER GASTRONOMIA - =

TACTPOHOMUYECKME NEYA KOHBEKLINOHHBIE - JIEKTPUYECKUE FN-GN

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FN/423E - EV GN/5N
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 3,TkW 7,25 kW
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY
CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 4x GN2/3 5xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=75mm P=70mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR . .
BEITSTEMPER ATUR 50+270°C 70+300°C
TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 620x600x 830x695x
DIMENSIONES PASMEPHI 580h (mm) 600h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 35Kg 50 Kg

PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 46 Kg 60 Kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 680x680x 920x740x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 785h (mm) 730h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME . ,
VOLUME DE'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,363 m 0,497 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE ~ OFbEM YIAKOBKA

O FN423 E-EV: Estructura de acero inoxidable - temporizador 0120 - ter-
mostato 50+270°C - iluminacién interna - 1 ventilador centrifugo - humidifi-
cador automético con regulador de energia para el mod. FN423 EV - selector
de 8 funciones (descongelado, 4 modalidades de conveccion, 2 modalidad grill,
solo ventilador) - puerta con cristal doble interno extraible - junta puerta em-
potrable - cajén de recoleccién condensado extraible - guias soporte fuentes
extraibles.

GN5N-7N-10N: Electromecanico - Estructura de acero inoxidable - temporiza-
dor 0+120 - termostato 70+-300°C - iluminacion interna - ventilador centrifugo
con funcién autoreverse - humidificador con regulador de energia - puerta con
cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables.

Accesorios GN: Caballete

G FN423 E-EV: Kopnyc u3 HepxaBetoweil ctanu - Taiimep 0120 MuH.-
Tepmoctat 50--270°C - BHyTpeHHAA NOACBETKA - 1 LieHTPOOEXHDIA BEeHTUNATOP
- aBTOMATUYeCKUil YBAAXKHUTENb C PEryNnATOpOM MOLLHOCTU Ana mog. FN423
EV - nepekniouatenb QyHkumiA ¢ 8 non. (pasmopaxuBaHue, 4 pexuma
KOHBEKLIMOHHOMO HarpeBa, 2 pexuma rpuns, ToNbKo BEHTUNATOP) - ABepka
C JABOIHbIM CTEKNONAKETOM U BHYTPEHHUM CbEMHbIM CTEKNOM - BCTaBHOI
YNNOTHUTENb ABEPKM - M3BAeKaemblii NoAJOH AnA cbopa KoHAeHcata -
CbEMHbIE HanpasrALLMe onopbl ANA NPOTUBHEN.

GN5N-7N-10N: nektpomexaHuueckas - Kopnyc w3 HepaBetlleii CTanu
- Taiimep 0120 muH. - Tepmoctat 70+-300°C - BHYTpeHHAA MofCBeTKa
- LIeHTPOOEXHDIA BEHTUNATOP C ABTOMATWYeCKol CMeHOW HanpaBneHus
BpaLLeHsa - YBNaXHUTeb C PEerynatopoM 3Hepruu - ABepka C ABOiHbIM
cTeknonaketom (OTKpbIBaloLLieecs BHYTPEHHee CTeKNO) U perynupyemble net-
.

Komnnekmyrowue GN: Ctoiika

A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN

GN/7N

12,5 kW

7xGN1/1
P=70mm

830x695x
760h (mm)

62 Kg

76 Kg

920x750x
980h (mm)

0,676 m’

GN/10N

14,5 kW

10x GN1/1
P=70mm

830x695x
970h (mm)

76Kg

91Kg

960x800x
1110h (mm)

0,852m’

CAVG57

CAVG57

830x585x
850h (mm)

15Kg

17Kg

940x690x
870h (mm)

0,560 m’

(AVG10

830x585x
750h (mm)

940x690x
770h (mm)

0,500 m*
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- Fo R N I P E R GASTRO N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
q FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD

M I STI co NVEZI 0 N ENAPO RE ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
DI RETTO = EI.ETTR I CI G E'G D TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN NAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD

O GE5-7-10: Elettromeccanico - struttura in acciaio inox -timer 0120’ - ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - scarico acqua - selettore a 4 funzioni (conve-
zione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - porta con doppio vetro
(vetro interno apribile) e cerniere regolabili.

GD5-7-10: Digitale con controllo elettronico - struttura in acciaio inox - illumi-
nazione interna - ventilatore centrifugo con autoreverse - scarico acqua - 99 pro-
grammi - fino a 4 cicli in sequenza automatica - display - oltre 90 ricette memo-
rizzate - sistema di controllo automatico del clima - autodiagnosi - programma
di lavaggio semiautomatico - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e
cerniere regolabili - sonda al cuore multipunto - doccetta.

Accessori: Cavalletto.

% GE5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0<-120" timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - water drain - 4 functions selector (convection, steam, combi,
open door cooling) - double glazed glass door (internal glass opens) and adjust-
able hinges.

GD5-7-10: Digital with electronic control - internal light - centrifugal fan with
auto-reverse - water drain - 9 programs - automatic cooking sequence of ma-
ximum 4 cycles - display - 90 pre-loaded recipes - automatic climate control
system - auto-diagnosis - semiautomatic cleaning program - double glazed
glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - multi-point core probe
- hand shower.

Accessories: Stand.

O GE5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120’ -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur manuel - vidange de I'eau - sélecteur a 4 fonctions (con-
vection, vapeur, combi, refroidissement a porte ouverte) - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.

GD5-7-10: Digital avec contréle électronique - structure en acier inox - éclai-
rage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse - vidange de I'eau - 99
programmes - jusqu'a 4 cycles en séquence automatique - display - plus de
90 recettes mémorisées - systéme de contréle automatique du climat - auto-
diagnostique - programme de nettoyage semi-automatique - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables - sonde a coeur multipoint
- douchette.

Accessoires: Chevalet.

e GES5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120’
- Thermostat 70--300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit auto-
matischer Drehumkehr - manueller Lufthefeuchter - Wasserablauf - Betriebsar-
tenschalter mit 4 Funktionen (Konvektion, Dampf, Gemischt, Abkuehlung mit
offener Tiir) - Innenbeleuchtung - Doppelglasstiir (Innenfenster zu 6ffnen) und
einstellbare Scharniere.

GD5-7-10: Digital mit elektronischer Steuerung - Aussengestell aus Edelstahl
- Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automatischer Drehumkehr -
Wasserablauf - 99 Programme - Bis zu 4 Zyklus in automatischer Abfolge - Di-
splay - Uber 90 gespeicherte Rezepte - Automatische Temperaturiiberpriifung
- Selbstdiagnose - Halbautomatischer Reinigungsprogramm - Doppelglasstiir
(Innenfenster zu offnen) und einstellbare Scharniere - Mehrpunktsonde am
Kern - Handbrause.

Zubehdr: Untergestel.

DOCCETTA / HAND SHOWER




ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS FO R N I P E R GAST Ro N OM IA -
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD 3

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD MISTI CONVEZION ENAPORE

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD DI R ETTO = EI.ETTRI CI G E'G D

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5 GE/7 GE/10 GD/5 GD/7 GD/10 CAVG57 CAVG10
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz /
ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

L T— 5xGNI/T 7xGN1/T 10XGNI/1 5xGN1/1 7xGN1/1  10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR o

BEITSTEMPER ATUR 70+-300°C /

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABQYAA TEMMEPATYPA

g:m:x::gm; ﬁLh::E'isslgl,:éEN 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x585x 830x585x
DIMENGIONES TETTER 595h (mm)  790h (mm)  970h (mm)  630h (mm)  790h (mm)  1000h (mm) 850h (mm)  750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 50Kg 62 Kg 76 Kg 53 Kg 72Kg 82Kg 15Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 60 Kg 82Kg 96 Kg 60 Kg 82Kg 95Kg 17Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

———— 920x740x  920x750x  960x800x  980x820x  980x820x  980x820x  940x690x  940x690x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 730h(mm)  980h (mm)  1110h(mm) 720h (mm)  800h(mm)  1110h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,497 m? 0,676 m* 0,852 m? 0,579 m* 0,643 m® 0,892 m* 0,560 m* 0,500 m*
VOLUMEN DELEMBALAJE  OBBEM YTTAKOBKI

O GE5-7-10: Electromecénico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120'- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcion autoreverse - humidificador manual - descarga de agua - selector de

4 funciones (conveccién, vapor, mixto, enfriamiento con puerta abierta) - ilu- i i
minacion interna - puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras W v 1
ajustables.

GD5-7-10: Digital con sistema de control electrdnico - estructura de acero ino-
xidable - iluminacién interna - ventilador centrifugo con funcién autoreverse
- descarga de agua - 99 programas - hasta 4 ciclos en secuencia automatica -
display - més de 90 recetas memorizadas - sistema de control automético de la
temperatura - funcién autodiagndstico - programa de lavado semiautomético
- puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables- sonda al
corazén multipunto - ducha. 'Q{
Accesorios: Caballete.

|

cranu -Taiimep 0<120 muH. - Tepmoctar 70+300°C - BHyTpeHHasA
noAcBeTKA - LEHTPOOEXHbIi BEHTUNATOP C aBTOMATUYECKOi CMEHOIA
HanpasneHna BPaLLeHna - BbiNycK BOAbI - NepekayaTent GYHKUMii ¢ 4 non.
(KOHBEKLVMOHHDIA HarpeB, NapoBOi Harpes, KOMOWHUPOBAHHbIA Harpes, CAVGST
OXNaXJeHue npu OTKPbITON ABepKe) - BHYTPeHHAA NOACBETKA - ABepKa ¢
ABOIHbIM CTEKNONaKeTOM (OTKpbIBatOLLEECA BHYTPEHHee CTeKNO) 1 perynu-

G GE5-7-10: JnekTpomexaHuuyeckaa - KOpMyC M3 HepxaBeloLLeil \d

pyemble netu.
GD5-7-10: LindpoBas ¢ 3neKTPOHHLIM KOHTPONEM - KOPMYC U3 HepKaBetoLLeil
(TanM - BHYTPeHHAA MOACBETKA -  LIeHTPOOEXHbI  BeHTUAATOp ¢

aBTOMATYeCKO CMeHOl HanpaBneHua BpalleHus - Bbinyck BoAbl - 99
Nporpamm - 210 4 LIMKNOB aBTOMATUYECKOI NOCNe0BaTeIbHOCTY - AuCnnei -
6onee 90 nporpammupyembix peLienToB- (UCTeMa aBTOMATUUECKOr0 KOHTPOAIA
(pefbl - aBTOAMArHOCTMKA - MPOrpamMma MoayaBTOMATUYECKON OUUCTKM - SONDA AL CUORE / CORE PROBE
ABepKa C ABOMHbIM CTeKNonakeToM (OTKpbIBaKLLeeca BHyTpeHHee CTeKNo) u

perynupyemble NeTAN - 4aTYUK C MHOTOTOYEYHOI CepALIeBIHON - AyLL.

Komnnexmyrowue: Ctolika.
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— FO R N I P E R GASTRO N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
3 \ FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE

M I STI CONVEZI 0 N ENA Po RE DI RETTO ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS
GAS G E/M'G D/M TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbIA/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE

(1) GE/5M-7M-10M: Forno a gas con comandi elettromeccanici - bruciatori
gas ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali brucia-
tori atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata,
riduzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - selettore a 4
e funzioni (convezione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - timer
= ;;..-" 0120’ - termostato 70--300 °C - umidificatore manuale - camera di cottura
in acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e cerniere re-
golabili.
GD/5M-7M-10M: Forno a gas con controllo elettronico a display - bruciatori gas
ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali bruciatori
atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata, ri-
duzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 95
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del cli-
ma - camera di cottura in acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna
o - ventilatore centrifugo con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno
apribile) e cerniere regolabili - autodiagnosi - programma di lavaggio semi au-
tomatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.
Accessori: Cavalletto.

% GE/5M-7M-10M: Gas oven with electro-mechanic controls - premixed
blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas burn-
ers, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in energy
consumption and with heat yield above 90% - 4 function selector (convection,
steam, combi, open door cooling) - 0-120 timer - 70--300 °C thermostat -
manual humidifier - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel - inter-
nal light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door (internal glass
opens) and adjustable hinges.

GD/5M-7M-10M: Gas oven with electronic control on the display - premixed
blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas
burners, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in
energy consumption and with heat yield above 90% - 99 programs can be
memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 95 preset
cooking programs - automatic climate control system - cooking chamber in
18/10 AISI 304 stainless steel - internal light - centrifugal fan with auto-reverse -
double glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - auto-diagnosis
- semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-point core probe.
Accessories: Stand.

1) GE/5M-7M-10M : Four a gaz a commandes électromécaniques - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brileurs atmos-
phériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la température
réglée, une diminution drastique des consommations et un rendement ther-
mique supérieur a 90% - sélecteur a 4 fonctions (convection, vapeur, combi,
refroidissement a porte ouverte) - minuteur 0120’ - thermostat 70+300 °C
- humidificateur manuel - chambre de cuisson en acier inox 18/10 AlSI 304 -
éclairage interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique
- porte a double vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.
GD/5M-7M-10M : Four a gaz avec contrble électronique a afficheur - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brileurs
atmosphériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la
température réglée, une diminution drastique des consommations et un
rendement thermique supérieur a 90% - 99 programmes mémorisables avec
chacun des 4 cycles de cuisson en séquence automatique - 95 programmes
de cuisson pré-configurés - systéme de contrdle automatique du climat -
chambre de cuisson en acier inox 18/10 AISI 304 - éclairage interne - ventilateur
centrifuge a changement de sens automatique - porte a double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables - auto-diagnostique - programme de
lavage semi-automatique - douchette - sonde au ceeur multipoint.

Accessoires : Chevalet.
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ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS \ Fo R N I P E R GAST Ro N OM IA —
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE ‘ 3

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF MISTI CONVEZION ENA PORE DI RETTO

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS
TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE GAS G E/M'GD/M

@ GE/5M-7M-10M:  Gasofen mit elektromechanischen  Steuerun-
gen - Gas-Gebldsebrenner mit Vormischung, die im Vergleich zu her-
kommlichen atmosphdrischen  Brennern schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - Schalter mit 4 Einstellungen (Konvektion,
Dampf, Konvektion und Dampf, Kiihlung bei offener Tiir) - Zeitgeber 0+120" -
Thermostat 70--300 °C - manueller Lufthefeuchter - Garkammer aus Edelstahl
18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb-
Doppelglastiir (Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.
GD/5M-7M-10M:  Gasofen ~ mit  elektronischer ~ Steuerung  iiber
Display - Gas-Gebldsebrenner mit Vormischung, die im Vergleich mit
herkdmmlichen atmosphdrischen Brennern schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - 99 speicherbare Programme mit jeweils
4 Garzyklen in automatischer Folge - 95 voreingestellte Garprogramme -
automatische Klimaiiberwachung - Garkammer aus Edelstahl 8/10 AISI 304
- Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb - Doppelglastiir
(Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere - Selbstdiagnose -
halbautomatisches Reinigungsprogramm - Brause - Mehrpunktsonde am Kern.
Zubehor: Gestell.

O GE/5M-7M-10M: Horno de gas con mandos electromecanicos - quema-
dores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto a los
tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar la tem-
peratura configurada, una reduccién drastica de los consumos y un rendimien-
to técnico superior al 90% - selector de 4 funciones (conveccidn, vapor, mixto,
enfriamiento con puerta abierta) - temporizador 0--120’ - termostato 70-+-300
°C - humidificador manual - cdmara de coccién en acero inoxidable 18/10 AlSI
304 - iluminacion interna - ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con
cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras ajustables.

GD/5M-7M-10M: Horno de gas con control electrénico en pantalla -
quemadores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto
a los tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar
la temperatura configurada, una reduccion drdstica de los consumos y un
rendimiento técnico superior al 90% - 99 programas memorizables de 4 ciclos
de coccidn en secuencia automatica cada uno de ellos - 95 programas de coccion
preconfigurados - sistema de control automético del clima - cdmara de coccién
en acero inoxidable18/10 AlSI 304 - iluminacién interna - ventilador centrifugo
con autoreverse - puerta con cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras
ajustables - autodiagndstico - programa de lavado semi-automético - ducha -
sonda al corazén multipunto.

Accesorios: Caballete.

G GE/5M-7M-10M: [a30Bas nnuTa C 3neKTpOMeXaHNueCKiM ynpaBieHnem -
ra3oBble ropesk ¢ 1oAJyBOM, KOTopble M03BONAKT N0 CPABHEHMIO C TPAANLIK-
OHHbIMU aTMOC(EepHbIMI FopeNikamin JOCTUraTb ObiCTpee 3aaHHON Temnepa-
Typbl, Pe3K0 COKpaLLad pacxoz Tonauea u gocturas Tennosoro K1/l 6onee 90%
- nepekntoyeHne 4 GyHKLMIA (KOHBEKLNA, Nap, CMeLLAHHbIN peXuM, oxnaxae-
HUe Npy OTKPbITOIH ABepLe) - Talimep oT 0 20120 -Tepmoctar ot 70 o 300 °
(- pyuHoii yBnaxHuTeNb BO3AYXa - KaMepa NpUroToBAeHIA U3 HepXxaBetoLLeit
ctanu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee 0cBeLLeHIe - LLEeHTPOOEXKHbIiA BEHTURATOP C
ABTOPEBEPCOM - IBOIIHAA CTeKNAHHAA ABepLia -(OTKPbIBaloLLEeCA BHYTPeHHee
CTeKNO) 1 peryanpyemble netu.

GD/5M-7M-10M: Ta3oBan nauTa ¢ AUCMNEAHBIM 3EKTPOHHbIM YNpaBAeHNeM
- ra3oBble rOpenku C MOAJYBOM , KOTOpble MO3BONAKT MO CPAaBHEHMI C
TPaAMUMOHHBIMU aTMOChEPHBIMM FOpeNKamMu AoCTUraTb BbicTpee 3afaHHoN
Temnepatypbl, Pe3Ko CokpalLaa pacxod Tonnuea u gocturas Tennosoro Kij
6onee 90% - 99 coxpaHAeMbIX Nporpamm, Kaxaas U3 KOTOPbIX COCTOMT u3
4 UMKNOB B aBTOMATMYECKOil MOCIEO0BATENLHOCTU - 95 NpeABapuTENbHO
YCTaHOBAEHHbIX MPOrpaMm FOTOBKM - CUCTEMA aBTOMATUYECKOr0 KOHTponA
cpebl - Kamepa MpUroToBNeHNA n3 Hepxkaselowleit ctanu 18/10 AISI 304
- BHyTpeHHee OCBeLUeHUe - LieHTPOOEXHbIA BEHTUNATOP C aBTOPEBEPCOM
- [IBO/HaA (TeKNAHHaA [Bepua (OTKpblBalLieeca BHYTPEHHee CTekno)
perynupyemble NeTAV - aBTOAMArHOCTKA - NOYaBTOMATUYECKNIA LIKN MOIAKM
- CTOYHbII XEN06 - AATUMK C MHOTOTOUEUHOI CepALEBUHOI.
Komnnekmyrowue: NMoacraeka

23



= FORNIPER GASTRONOMIA ' jq]

MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO

ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHGFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF
HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS

GAS GE/M-GD/M

TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbIA/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5M GE/7TM GE/10M
MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,25 kW 0,50 kW

POTENCIA MOLLHOCTb

POTENZA GAS POWER

PUISSANCE LEISTUNG 8,5 kW 12 kW 15 kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOMKMHOYEHHE

E:tg;:és ﬁf\tg';:a Kcal/h7310  Kcal/h 10320 Kcal/h 12900
CALORIAS KATIOPMY BTU/h 29030  BTU/h 40950  BTU/h 51190
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE G20=09m*h  G20=127m*h G20=1,59m’/h
ERDGASVERBRAUCH C 3 L 3 L 3
CONSIRCHEND G25=1,1m’/h  G25=1,48m’/h  G25=1,85m°/h
PACKOLI METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL 630=0,67Kg/h  G30=0,95Kg/h  G30=1,19Kg/h
LPG-VERBRAUCH i B i

CORSUNG R 631=0,66Kg/h  G31=094Kg/h  G31=1,17Kg/h
PACYO CKUKEHHOTO NPUPOIHOTO TA3A

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENTAUGAZ  GASANSCHLUSS 1/2"G

CONEXION AL GAS TIOACOEAMHEHVE TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER Neo 1

QUEMADORES TOPETKI

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER i - L

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION P=70mm P=70mm P=70mm
BMECTUMOCTD MIEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR MAX 300 °C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAS TEMTIEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

MENSONS T 870x640x 870x640x 870x640x
DIMENSIONES PA3MEPbI 595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 68 Kg 82 Kg 101Kg
PESONETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 80 Kg 95Kg 115Kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSION| IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 920x740x 920x740x 920x740x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE 780h (mm) ~ 960h (mm) ~ 1160h (mm)
PA3MEPI YITAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME R R R
VOLUME DE EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,531m 0,654m 0,790m

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OGbEM YMAKOBKI

u

GD/5M GD/7M GD/10M CAVG57 CAVG10
0,25 kw 0,50 kW /
8,5kW 12kW 15 kW /
/
Kaal/h7310  Keal/h 10320 Kcal/h 12900 /
BTU/h29030  BTU/h 40950  BTU/h 51190
620=09m*h  G20=1,27m¥%h  G20=1,59m*h
@5=1,1m%h  G25=148m’h G25=185m*h
630=0,67Kg/h  630=0,95Kg/h  G30=1,19Kg/h
631=0,66Kg/h  G31=0,94Kg/h  G31=1,17Kg/h
/
/
5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1 /
P=70mm P=70mm P=70mm
/
870x640x 870x640x 870x640x 830x585x 830x585x
595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)
68 Kg 82Kg 101 Kg 15Kg
80 Kg 95 Kg 115Kg 17Kg
920x740x 920x740x 920x740x 940x690x 940x690x
780h (mm) ~ 960h (mm)  1160h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
0,531m’ 0,654m’ 0,790m’ 0,560 m* 0,500 m*



ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS Fo R N I P E R
FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE P ASTI ((E R I A / P A N ETTE R I A
HORNOS PARA PASTELERIA/ PANADER{A DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

MEYY 1A KOHAWTEPCKOM BLINEYKY / IEKAPHYN KOHBEKLIMOHHBIE - SNEKTPUYECKUE PA-PD A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

O PA5-7-10: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0+120’- ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - porta con doppio vetro.

PD5-7-10: Forno digitale con controllo elettronico a display - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 64
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del clima -
2 velocita di ventilazione con riduzione automatica di potenza - camera di cottu-
rain acciaio inox 18/10 AlSI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro apribile -autodiagnosi - programma di
lavaggio semi automatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.

Accessori: Cavalletto

% PA5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0120’ timer -
70+-300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - double glazed glass door.

PD5-7-10: Digital oven with electronic control on the display - 99 programs
can be memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 64
preset cooking programs - automatic climate control system - 2 fan speeds with
automatic power reduction - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel -
internal light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door that opens
- auto-diagnosis - semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-
point core probe.

Accessories: Stand

O PA5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0--120’- ther-
mostat 70--300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse
- humidificateur manuel - porte avec double vitre.

PD5-7-10 : Four numérique avec contrdle électronique a afficheur - 99
programmes mémorisables avec chacun des 4 cycles de cuisson en séquence
automatique - 64 programmes de cuisson pré-configurés - systéme de contréle
automatique du climat - 2 vitesse de ventilation avec réduction automatique
de la puissance - chambre de cuissons en acier inox 18/10 AISI 304 - éclairage
interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique - porte
a double vitre ouvrable - auto-diagnostique - programme de lavage semi-
automatique - douchette - sonde au coeur multipoint.

Accessoires: Chevalet

Q PA5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0+-120’
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Manueller Luftbefeuchter - Doppelglasstiir.

PD5-7-10: Gasofen mit elektronischer Steuerung iber Display - 99
speicherbare Programme mit jeweils 4 Garzyklen in automatischer Folge -
64 voreingestellte Garprogramme - automatische Klimaiiberwachung - 2
Geblasegeschwindigkeiten mit automatischer Leistungskontrolle - Garkammer
aus Edelstahl 18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit
Reversierbetrieh - Doppelglastiir (Innenfenster zu offnen) und einstellbare
Scharniere - Selbstdiagnose - halbautomatisches Reinigungsprogramm -
Brause - Mehrpunktsonde am Kern.

Zubehdr: Untergestel

DOCCETTA / HAND SHOWER




FORNI PER

-

PASTICCERIA / PANETTERIA

A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YNTAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE ~ VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

i e

CAVP57

—

B

PA/5 PA/7
7,25 kW 12,5 kW
400V/3N/50Hz
5x600x 7x600x
400 mm 400 mm
P=75mm P=75mm
70+300°C
900x715x 900x715x
600h (mm)  760h (mm)
50Kg 62 Kg
60 Kg 76 kg
920x740x 920x750x
730h (mm)  980h (mm)
0,497 m* 0,676 m*

" -—

&l

ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS

FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA PASTELERIA/ PANADERIA DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

NEYU ANA KOHAUTEPCKOMN BbIMEYKW / NEKAPHU KOHBEKLIMOHHDIE - SIEKTPUYECKUE PA-PD

PA/10

14,5 kW

10x600x
400 mm
P=75mm

900x715x
970h (mm)

76 Kg

91kg

960x800x
1110h (mm)

0,852 m’

PD/5 PD/7 PD/10 CAVP57 CAVP10
7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /

/
5x600x 7x600x 10x600x
400 mm 400 mm 400 mm /
P=75mm P=75mm P=75mm

/

900x715x 900x715x 900x715x 900x660x 900x660x
595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)
53 Kg 72Kg 82Kg 17Kg
66 kg 82Kg 95Kg 19Kg
980x820x 980x820x 980x820x
800h (mm)  950h (mm)  1150h (mm)  240x700x880h (mm)
0,643m’ 0,763m’ 0,924m? 0,580 m*

O PA5-7-10: Electromecdnico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120'- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcién autoreverse - humidifcador manual - puerta con cristal doble.
PD5-7-10: Horno digital con control electronico en pantalla - 99 programas
memorizables de 4 ciclos de coccion en secuencia automética cada uno de ellos
- 64 programas de coccion preconfigurados - sistema de control automatico
del clima - 2 velocidades de ventilacién con reduccién automatica de potencia
- cdmara de coccion en acero inoxidable 18/10 AISI 304 - iluminacién interna
- ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con cristal doble abrible
-autodiagndstico- programa de lavado semi-automatico -ducha - sonda al
corazén multipunto.

Accesorios: Caballete

G PA5-7-10: dnekTpomexaHuueckas- Kopmyc u3 Hepx<aBetowleid CTanm
- Taitmep 0+120 muH. - Tepmoctat 70--300°C - BHYTpeHHAA MOACTBETKA
- LEHTPOOEXHDI BEHTUNATOP C aBTOMATMUeCKOl CMeHOI HanpaeneHua
BpaLLeHNA - pyYHOI yBNaXHUTeNb - BEPKa C ABOWHBIM CTEKNONAKETOM.
PD5-7-10: Lindposad neub ¢ AucneliHbIM 3NEKTPOHHBIM YNpaBneHuem -
99 coxpaHAeMblX MPoOrpaMm, Kaxzaa U3 KOTOpbIX C 4 LuKnamu roToBku B
ABTOMATUYeCKOi NOCNIEA0BaTENbHOCTY - 64 NpeABapUTENbHO YCTaHOBAEHHbIX
Mporpamm roToBKM - CUCTEMa aBTOMATUYECKOr0 KOHTPOAA CPefibl - 2 CKOPOCTH
BpalleHUA BEHTUNATOPOB C aBTOMATMYECKMM YMeHbLUeHUeM MOLLHOCTI
- Kamepa roToBk1 U3 Hepxasetowweli ctanu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee
0CBelleHe - LieHTPOOeXHbIA BEHTUNATOP C aBTOpeBEpCOM - [BOIHAA
(TeKNAHHaA [BepLa -aBTOAMArHOCTKA - MoNyaBTOMaTnyeckas nporpamma
MOIAKM - CTOUHBIN XENo6 - AaTUNK C MHOTOTOYEYHOI CepALIEBUHOI.
Komnnekmyrowue: Ctoiika



PASTRY, BAKING AND GASTRONOMY CABINETS

s romsonmonten masemaoonmoass: ARMADI PER PASTICCERIA, - =

ukaon arawmamesonswnesi nesemnracrons. PANETTERIA E GASTRONOMIA

() ACG57-10: Armadi riscaldati per gastronomia in acciaio inox - termostato
30+110°C.

ACP57-10: Armadi lievitatori in acciaio inox - termostato 30+-110 °C - umidifi-
catore manuale - ventilatore centrifugo con auto reverse.

% ACG57-10: Heated cabinets for gastronomy in stainless steel - 30-110 °C
thermostat.

ACP57-10: Proving cabinets in stainless steel - 30-110 °C thermostat - manual
humidifier - centrifugal fan with auto-reverse.

O ACG57-10 : Armoires chauffées pour gastronomie en acier inox - thermos-
tat 30110 °C.

ACP57-10 : Armoires pour le levage de la pate en acier inox - thermostat
30110 °C - humidificateur manuel - ventilateur centrifuge avec changement
de sens automatique.

Q ACG57-10: Erwarmte Schréanke fiir Gaststattengewerbe aus Edelstahl -
Thermostat 30110 °C.

ACP57-10: Erwdrmte Schrénke fiir Gaststéttengewerbe aus Edelstahl - Thermo-
stat 30110 °C - manueller Luftbefeuchter - Radialventilator mit Reversierbe-
trieb.

O ACG57-10: Armarios calentados para gastronomia en acero inoxidable -
termostato 30+110 °C.

ACP57-10: Armarios fermentadores en acero inoxidable - termostato 30+110
°C - humidificador manual - ventilador centrifugo con autoreverse.

O ACG57-10: MoporpeBaemble WKadbl AA raCTPOHOMUN U3 HepXXaBeloLLei
ctanu - Tepmoctat o1 30 20 110°C.

ACP57-10: PaccToeyHble WwKadbl U3 HepxaBeloLLeil cTany - TepmocTar o1 30 40
110 ° C- pyuHoil yBNXHUTEND - LLHTPOOEXKHDIii BEHTUAATOP C aBTOPEBEPCOM.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ACG57 ACG10 ACP57 ACP10
MODELO MOZEN

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2,6 kW

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION MIOAKIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 8xGN1/1 6xGN1/1 8x600x400 mm 6x600x400 mm
FASSUNGSVERMUGEN DER BACKKAMMER P:62mm P:62mm P=75 mm P=75 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOV KAMEPI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR D

BEITSTEMPER ATUR 30-110°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAR TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 830x585x850h (mm) 830x585x750h (mm) 880x680x850h (mm) 880x680x750h (mm)
DIMENSIONES PASMEPI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 59 kg 62 kg 72 kg 75 kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 72 kg 75 kg 83 kg 86 kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 880x720x1100h (mm) 950x800x1100h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKA
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,697 m 0,836 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YIAKOBKH
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FORNI A MICROONDE SAMSUNG

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
POTENZA RESA POWERYIELD

PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG
RENDIMIENTO DE POTENCIA - MOLLHOCTb HA BbIXOIE
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHUE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

=

M1519A

M1929A
28

E____a

MEY 0800080000

(M1519A (M1919A
(M1529A (M1929A

2,9kW 3.2kw
1,5 kW 1,85kW

230V/1N/50Hz

261t

370x370x190h (mm)

464x557x368h (mm)
32Kg

34Kg

660x540x460h (mm)

SAMSUNG MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES SAMSUNG
MIKROWELLEN SAMSUNG

HORNOS DE MICROONDAS SAMSUNG
MUKPOBOJIHOBBIE NMEYX SAMSUNG

O CM1519A - CM1919A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox
- 2 magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da
26 lt. con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile
- sovrapponibile.

CM1529A - C(M1929A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 30 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione avviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 It. con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

% CM1519A - CM1919A: External structure and cooking chamber in stainless
steel - 2 magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 It. cooking chamber
with fixed bottom - internal light - air filter easily removable - stackable.
C(M1529A - CM1929A: External structure and cooking chamber in stainless ste-
el - 2 magnetrons - 30 programs and self service function - programmable - 2x
multiplying function - meter of the working cycles per program - button lock
- filter cleaning’s remind function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom -
internal light - air filter easily removable - stackable.

O CM1519A - CM1919A: Structure externe et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - cham-
bre de cuisson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement
amovible - superposable.

CM1529A - CM1929A: Structure externe et chambre de cuisson en acier inox
- 2 magnétrons - 30 programmes de cuisson et fonction self service - program-
mable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail par program
- blocage boutons - fonction de rappelle du nettoyage philtre - chambre de cu-
isson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement amovible
- superposable

® CM1519A - C(M1919A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetron - 5 Leistungsstufen - Manuelle Steuerung - Garkammer 26 Lt. mit
Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht abnehmbarer Luftfilter - Ubereinander-
legbar.

CM1529A - (M1929A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2 Magne-
tron - 30 Garprogramme und Selfservice-Funktion - Programmierbar - Multi-
plikatorfunktion x 2 - Arbeitszykluszaehler - Tastensperre - Funktion Meldung
Filterreinigung - Garkammer 26 Lt. mit Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht
abnehmbarer Luftfilter - Ubereinanderlegbar.

O CM1519A - CM1919A: Estructura externa y cdmara de coccién de acero
inoxidable - 2 magnetron - 5 niveles de potencia - mandos manuales - cdmara
de coccion 26 litros con fondo fijo - iluminacion interna - filtro de aire facil de
extraer - superponible.

CM1529A - CM1929A: Estructura externa y cdmara de coccion de acero ino-
xidable - 2 magnetron - 30 programas de coccién y funcién self-service - pro-
gramable - funcién multiplicador x2 - contador de ciclos operativos programas
- bloqueo de las teclas - funcién de aviso limpieza filtro - cdmara de coccion 26
litros con fondo fijo - iluminacién interna - filtro de aire facil de extraer - super-
ponible.

G C(M1519A - CM1919A: HapyxHaa ob6nuuoBKa U nMeuHas kamepa 13
HepxaBeloLLeil CTanu - 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHeli MOLLHOCTU B pexiume
MUKPOBOJIH - Py4HOe ynpaBneHue - MevyHaa Kamepa o6bémom 26 n. ¢
HenoJBMXHbIM MOLOM - BHYTPEHHAA NOACBETKA - NIETKO M3BAeKkaemblii
BO3/LYLUHbIA GUALTP - OTAENbHOCTOALLAA.

CM1529A - (M1929A: HapyxHad o6nuuoBKa W neuHad Kamepa W3
HepXaBeloLLeil CTanu - 2 MarHeTpoHa - 30 nporpaMmm NPUroTOBEHUA NULLN U
peXxiM aBTONPUrOTOBAEHIA - NPOrpaMMUpyeMas - PeXXUM MynbTUNANKaTOpa
X2 - CYETUMK pabounx LMKNOB B Nporpamme - 6110KMpoBKa KNaBuLL - GyHKLUA
npegynpexaeHUs OuucTKN QUNbTpa - NevHasa Kamepa 06bEMOM 26 1. ¢
HenoJBWXHbIM MOJOM- BHYTPEHHAA MOACBETKA - JIerko M3Bekaemblii
BO3AYLLUHbIA GUALTP - OTAENBLHOCTOALLAA.




PANASONIC MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES PANASONIC
MIKROWELLE PANASONIC

HORNOS DE MICROONDAS PANASONIC
MWUKPOBO/THOBBIE NMEY4M PANASONIC

FORNI A MICROONDE PANASONIC

O PA-NE1840 - PA-NE 3240: Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron
- camera di cottura da 44Lt. in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile
in vetro ceramicato - timer 0<-60 minuti.

% PA-NE1840 - PA-NE 3240: Stainless steel external structure - 4 magne-
tron - 44 Lt. cooking chamber able to contain a GN1/1 tray - fixed ceramic glass
bottom - interior lighting - removable ceramic glass middle shelf - 0- 60 minute
timer.

O PA-NE1840 - PA-NE 3240: Structure extérieur en acier inox - 4 magnétron
- chambre de cuisson de 44 |. en mesure de contenir une barquette GN1/1 - fond
fixe en vitrocéramique - éclairage intérieur - étagére intermédiaire amovible en
vitrocéramique - minuterie 0 a 60 minutes.

@ PA-NE1840 - PA-NE 3240: AuBenstruktur aus Inox-Stahl - 4 Magnetron -
Garkammer 44 |, ausgelegt zur Aufnahme einer GN1/1 Wanne - fester Boden
aus Glaskeramik - Innebbeleuchtung - ausziehbarer Zwischenboden aus Glaske-
ramik - Timer 060 Minuten.

o PA-NE1840 - PA-NE 3240: Estructura externa de acero inoxidable - 4
magnetrén - cdmara de coccion de 44 | capaz de contener una cuba GN1/1 -
fondo fijo de vidrio cerdmico - iluminacién interior - repisa intermedia extraible
de viario ceramico - temporizador 0--60 minutos.

G PA-NE1840 - PA-NE 3240: HapyxHaa yacTb Kopmyca u3 HepaseloLuei
Tanu, 4 MarHeTpoHa, neyHas kamepa obbemom 44 1., cnocobHaa BMeCTUTb
noanoH GN1/1, HemofBWXHbIA MOJ W3 CTEKNOKePaMUKM, BHYTPEHHASA
MOACBETKA, BbIABWXHAA NPOMEXYTOUHAA NONKa U3 CTEKNOKepaMuKH, Talimep
0--60 MUHYT.

Panasonic

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
POTENZA RESA POWERYIELD
PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG

RENDIMIENTO DE POTENCIA - MOLLHOCTb HA BLIXOIE
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMIOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

PA-NE1840 PA-NE3240
3,20 kW 4,96 kW

1,8 kW 3,20 kW
230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz
441t (N°1GN1/1)

535x330x250h (mm)
650x526x471h (mm)

54 Kg 65 Kg

65 Kg 73Kg
760x670x680h (mm)

0,346 m®

PA-NE1840
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- LAVA STONE GRILLS
5 GRILS A PIERRE LAVIQUE

LAVASTEIN GRILL

GRIGLIE A PIETRA LAVICA GL P CABOBHIN KAMHEN

O Macchina da banco per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento
consiste nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio.
Struttura in acciaio inox - griglia di cottura in lamiere piegate a V in acciaio inox
- accensione con piezoelettrico - alimentazione metano, in dotazione kit GPL -
cassetto raccolta residui di cottura.

Accessori: Griglia per pesce.

% Counter top meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in
heating the lava stone placed on a steel support grill. Stainless steel structure
- cooking grill in stainless steel V-shaped sheet metal - piezoelectric ignition -
Methane gas power, L.P.G. kit supplied - drip drawer.

Accessories: Fish grill.

) Machine de comptoir pour cuire la viande, le poisson, les Iégumes, etc. Le
fonctionnement consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de
support en acier. Structure en acier inox - grille de cuisson en toles cintrées en
V en acier inox - allumage a piézoélectrique - alimentation au méthane, kit GPL
en équipement - tiroir de récolte des résidus de cuisson.

Accessoires : Grille pour poisson.

Q Tischgerdt zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Rahmen
aus Inox-Stahl - Grillrost aus aus V-formig gebogenem Edelstahlblech -
Einschaltung mit Piezoelektrik - Methanversorgung, LPG - Bausatz als Beigabe
- Kochreste-Sammelkasten.

633 T — T | A Zubehdr: Fischrill.

O Méquina de mostrador para cocinar carnes, pescado, verduras, etc. El fun-
cionamiento consiste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla con
soporte de acero. Estructura de acero inoxidable - parrilla de coccién en placas
plegadas enV en acero inoxidable - encendido con piezoeléctrico - alimentacion
metano, en dotacidn kit GPL - cajon recoleccién residuos de coccion.
Accesorios: Parrilla para pescado.

(=) HacTonbHblii npubop Ana npuroToBneHus MdAca, pbibbl, OBOLed W
T.n. MpuHuMn JeicTBUA 3aKMIOYaeTcA B HArpeBaHMW NABOBOTO KaMHA,
NOMELLEHHOr0 Ha OMOPHOIA PELLETKe U3 HepXaBeloLLei CTanu.

Kopnyc u3 HepxaBetoLueld CTanu, peluetka Ana npurotoBnexna B dopme *
V “ u3 rHyToro Hepx<aBeloLero INCTOBOrO Xenesa , Nbe3oaneKTpuyeckoe
3aXuraHne, pabota Ha OKIKEHHOM TMpPUPOJHOM rase, B KOMMAeKTe ¢
0CHaCTKOIl AnA paboTbl Ha MeTaHe, ra3oBas nogaua, Habop GPL B komnnekTe
MOCTaBKM, NOAA0H AnA c6opa 0TX0f0B.

Komnnexkmytowjue: Pewetka ans pbibbl.

GRIGLIA PESCE/ GRILLFORFISH &)
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LAVA STONE GRILLS

GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEIN GRILL

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA
TPUNb C/TABOBbIM KAMHEM

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOQ} CXVKEHHOTO NMPUPOAHOTO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEAVHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
ACCENSIONE IGNITION
ALLUMAGE EINSCHALTUNG
ENCENDIDO SAKUTAHUE
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHOI MOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

GL/33
6,5 kW

METANO - GPL

5.589 keal/h
22.179BTU/h

0,71m’h
0,79 m’/h

0,49 Kg/h

1/2"G
N°1

N°1PIEZOELETTRICO

312x483 (mm)

330x540%220h (mm)
24Kg

30Kg

395x670x370h (mm)

0,0979m’

GRIGLIE A PIETRA LAVICA GL

GL/66

13 kW

11.178 keal/h
44358 BTU/h

1,42m’h
1,59 m*h

0,98 Kg/h

N°2

N°2 PIEZOELETTRICI

312x483+312x483 (mm)

660x540%220h (mm)
49Kg

55Kg

725%670x426h (mm)

0,2069m’




- LAVA ROCK GRILLS
- GRILS A PIERRE LAVIQUE

LAVASTEINROST

GRIGLIE A PIETRA LAVICA B P CTABOBN KAMHEN,

O Macchina per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento consiste
nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio. La mac-
china ¢ dotata di una griglia di cottura in ghisa smaltata opaca che puo essere
utilizzata da una parte per la carne e dall’altra per il pesce.

Struttura in acciaio inox - doppia parete di isolamento - accensione con piezoe-
lettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL - griglia di cottura bre-
vettata, inclinabile in 4 posizioni - cassetto raccolta residui di cottura. | modelli
80 e 115 permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano
di cottura.

Optional: mobile di sostegno aperto o chiuso.

él? Meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in heating
the lava stone placed on a steel support grill. The machine is equipped with a
opaque enamel cast iron cooking grill that can be used for meat on one side and
for fish on the other.

Stainless steel structure - dual insulation wall - piezoelectric ignition - Methane
gas powered, L.PG. kit supplied - patented cooking grill with 4-way tilt - drip
drawer. Models 80 and 115 independently turn on and adjust the two cooking
surface halves.

Optional: Open or closed housing unit.

O Machine pour cuire la viande, le poisson, les légumes, etc. Le fonctionne-
ment consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de support en
acier. La machine est équipée d’un gril de cuisson en fonte émaillée opaque qui
peut servir pour la viande ou pour le poisson.

Structure en acier inox - double cloison d'isolation - allumage au piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit GPL - gril de cuisson brevetée, inclinable
dans 4 positions - tiroir de récolte des résidus de cuisson. Les modeéles 80 et
115 permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié du plan de
cuisson.

En option: meuble d'appui ouvert ou fermé.

Q Tischgerdt zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Das Gerat
ist mit einem Garrost aus matt lackiertem Gusseisen ausgestattet, das von einer
Seite fiir Fleisch, von der anderen fiir Fisch verwendet kann.

Rahmen aus Inox-Stahl - doppelte Isolierwand - Einschaltung mit Piezoelektrik
- Methan-Versorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - in 4 Positionen neigbarer,
patentierter Garrost - Kochreste-Sammelkasten. Die Modelle 80 und 115
erlauben die unabhangige Einstellung und Einschaltung der Kochplattenhalfte.
Optional: offenes oder geschlossenes Aufnahmemabel

O Maquina para cocer carnes, pescado, verduras, etc. El funcionamiento con-
siste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla de soporte de acero.
La maquina estd dotada de una parrilla de coccion de hierro fundido esmaltado
opaco que puede emplearse de un lado para la carne y del otro para el pescado.
Estructura de acero inoxidable - pared de aislamiento doble - encendido con
piezoeléctrico - alimentacién con gas metano, en dotacion kit G.P.L - parrilla de
coccion patentada, inclinable de 4 posiciones - cajon recoleccién de residuos de
la coccidn. Los modelos 80y 115 permiten la regulacion y el encendido indepen-
diente de la mitad del plano de coccién.

Opcional: Mueble de soporte abierto o cerrado.

e ——— -
T f o A e T

@ Mpubop AnA mpuroToBReHna MmAca, pbibbl, oBowied 1 T.N. MpuHuMn
JeficTBIAA 3aKNIOYAETCA B HarpeBaHWW N1aBOBOTO KaMHS, MOMELLEHHOr0 Ha
OMOPHOIN pelleTke W3 Hepxasetowwei cranu. Mpubop ocHalleH XapouHoil
PeLUETKOli U3 MaTOBOr0 SMaNMPOBAHHOIO YyryHa, KOTOPAs C OAAHOM CTOPOHbI
MOXeT UCNONb30BaTbCA ANA MPUTOTOBAEHNA MACA, @ C APYTOil CTOPOHDI - ANA
MPUrOTOBNEHNA PbiObI.

Kopnyc u3 Hepxasetowledt cTanu, [BOIHAA W30NALMOHHAA Neperopoka,
Mbe3037eKTpUYeckoe 3axuraHue, pabota Ha MeTaHe, B KOMMeKTe ¢
0CHACTKOI ANA paboTbl Ha OKINKEHHOM NPUPOAHOM rase, 3anaTeHToBaHHas
apouHas pelweTka, 4 yrna HakoHa, NoAAoH AnA cbopa oTxof0B. B mogenax
80 1 115 cyLwecTBYyeT BO3MOXKHOCTb HE3aBUCMON PETYIMPOBKIA U BKNKOYEHUS

___ . i
ﬂ NOJIOBUHDBI XKapOUYHOU NOBEPXHOCTU.
ﬂononHumeanaﬂ KomnjiekmauyuA: OTKPbITad WIN 3dKpbiTad OMNOpPHaA
B/115 CON MOBILE/WITHHOUSING UNIT Ty,
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LAVA ROCK GRILLS

GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEINROST

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA
TPUIb C/TABOBbIM KAMHEM

GRIGLIEA PIETRA LAVICA B

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/] METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPE/IKI
ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZUNDEN
ENCENDIDO BKMHOYEHNE

MANOPOLA REGOLAZIONE - ADJUSTMENT KNOB
MANETTE DEREGLAGE ~ EINSTELLKNOPF

POMO DE REGULACION  PETYAIUPOBOYHAA PYUKA

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/ICOENVHEHNE TA3A

DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
DIMENSIONI CON MOBILE

DIMENSIONS WITH HOUSING UNIT
DIMENSIONS AVEC LE MEUBLE
ABMESSUNGEN MIT MOBELSTUCK
DIMENSIONES CON MUEBLE

PA3MEPbI C TYMBOI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO NETTO MOBILE

NET TROLLEY WEIGHT

POIDS NET DU MEUBLE

NETTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO NETO MUEBLE

BECHETTO TYMBbI

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
PESO LORDO MOBILE

GROSS TROLLEY WEIGHT

POIDS BRUT DU MEUBLE

BRUTTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO BRUTO MUEBLE

BECGPYTTO TYMBbI

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

DIMENSIONI IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS D'EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN DES MOBELSTUCKS
DIMENSIONES EMBALAJE MUEBLE

PA3MEPbI YTAKOBKU TYMBbI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE - VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI
VOLUME IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING VOLUME

VOLUME D'EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSVOLUMEN DES MOBELSTUCKS
VOLUMEN EMBALAJE MUEBLE

OBbEM YMAKOBKM TYMBbI

B/50
8,5kW

METANO - GPL

8.500 keal/h
33.730BTU/h

G20=0,90 m*/h
G25=1,05m*h

630/G31=10,67 kg/h

Ne3
Ne 1 PIEZOELETTRICI
Ne1

1/2"G

320x540 (mm)

490x800x380h (mm)

490x800x900h (mm)

42 Kg

18 Kg

48 Kg

20Kg

740x540x530h (mm)

730x520x150h (mm)

0212m’

0,057 m

B/80

17 kW

17.000 keal/h
67.460 BTU/h

G20=1,80m*h
G25=2,09m*h

G30/G31=1,34kg/h

No6
No 2 PIEZOELETTRICI

No2

640x540 (mm)

810x800x380h (mm)

810x800x900h (mm)

73Kg

22Kg

80Kg

24 Kg

980x740x530h (mm)

830x700x160h (mm)

0,384m’

0,093 m*

B/115

23 kW

23.000kcal/h
91.270 BTU/h

G20=2,43m’h
G25=2,83m’h

G30/G31=1,81kg/h

Nog

960x540 (mm)

1140x800x380h (mm)

1140x800x900h (mm)

103 Kg

27Kg

110Kg

31Kg

1200x740x530h (mm)

1150x700x160h (mm)

0471 m’

0,129 m*
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ELECTRIC FRY TOPS
FRY TOP ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE FRY TOPS

F RY TO P E I-ETT R I CI INEKTPUYECKUE )KAPO‘I:IRbYIETgr)IglE-E)((]I:IROI(c'(I?I:

) Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox -
piano di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - termostati
di regolazione temperatura 50+300 °C - cassetto raccolta residui di cottura. |
modelli doppi permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta
piano di cottura.

él? Electricdry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined
or mixed sanded or chromed steel cooking surface - 50 - 300°C temperature
adjustment thermostats - drip drawer. Dual models independently turn on and
adjust the two cooking surface halves.

) Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier inox
- plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte - thermostats
de réglage de la température de 50 a 300 °C - tiroir de récolte de résidus de
cuisson. Les modeéles doubles permettent le réglage et 'allumage indépendant
de la moitié du plan de cuisson.

e Elektrogerat zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl -
Kochplatte aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder
kombiniert ausgefiihrtem Stahl - Thermostat zur Einstellung der Temperatur
auf 50+300 °C - Kochreste-Sammelkasten. Die Doppelmodelle erlauben die
unabhdngige Einstellung und Einschaltung der Kochplattenhalfte.

FRYI/L ! () Méquina eléctrica para la coccién en seco o con aceite. Estructura de acero
inoxidable - plano de coccion de acero enarenado o cromado liso, rayado o mixto
- termostatos de regulacion de la temperatura 50300 °C - cajon recoleccién
residuos de coccién. Los modelos dobles permiten la regulacion y el encendido
independiente de la mitad del plano de coccién.

G INeKTpUYeCKMiA Npubop ANA NPUFOTOBAEHUA MAWLM HA Macne Wi
6e3 macna. Kopnyc u3 HepaBeloweii ctanu, rmagkad, pudneHaa uau
KOMOMHUPOBAHHAA KApOuHaA MOBEPXHOCTb M3 HepaBeloLledl CTanu,
NOABEPrHYTOIA NeCKOCTPYIHOI 06paboTke UK XPOMMPOBAHHDIIA, TEPMOCTATbI
Ana perynuposku Temnepatypbl 50--300 °C, nopaoH ana cbopa otxonos. B
[BOIAHbIX MOZENAX CYLYeCTBYET BO3MOXKHOCTb HE3aBUCMMOIA PerynupoBKM 1
BK/K0UEHUA NONIOBUHDI XXAPOUHOIA MOBEPXHOCTH.

FRY2/LRC
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ELECTRICFRY TOPS
FRY TOP ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRY TOPS
FRY TOP ELECTRICOS

MNEKTPUYECKWUE KAPOYHDBIE NOBEPXHOCTH

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

SUPERFICIE SURFACE
SURFACE OBERFLACHE
SUPERFICIE MNOBEPXHOCTU
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

s B

FRY1/L-LC
3kw

230V/1N/50-60Hz

325x480 (mm)

LISCIA / SMOOTH

0+300°C

335x570x300h (mm)
22Kg

30Kg

670x410x430h (mm)

0,118 m*

FRY1/LC

FRY1/R-RC

RIGATA / LINED

FRY TOP ELETTRICI

FRY2/L-LC FRY2/LR - LRC

6 kW
400V/3N/50-60Hz
650x480 (mm)
LISCIA / SMOOTH

MISTA / MIXED

665%570x300h (mm)
40Kg

53Kg

750%670x430h (mm)

0216m*




GAS FRY TOP
FRYTOP A GAZ

GAS FRY TOP

F RY To P A GAS FA30BbIE MAPOYHbIE lfgggg{H‘(\)g:'\li

O Macchina a gas per cottura a secco 0 ad olio. Struttura in acciaio inox - piano
di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - alimentazione a
gas metano, in dotazione kit G.P.L - manopole di regolazione potenza fiamma
- cassetto raccolta residui di cottura - accensione con piezoelettrici. | modelli
doppi permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano di
cottura.

& Gas dry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined or
mixed sanded or chromed steel cooking surface - Methane gas powered, L.P.G
kit supplied - flame adjustment knob - drip drawer - piezoelectric ignition. Dual
models independently turn on and adjust the two cooking surface halves.

O Machine a gaz pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier inox -
plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte - alimentation
au gaz méthane, de série kit GPL - manettes de réglage de puissance de flam-
me - tiroir de récolte de résidus de cuisson - allumage par piézoélectriques. Les
modeles doubles permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié
du plan de cuisson.

Q Gasgerit zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder kombiniert
ausgefiihrtem Stahl - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Drehkndpfe
zur Einstellung der Flammenstarke - Kochreste-Sammelkasten - Einschaltung
mit Piezoelektrik Die Doppelmodelle erlauben die unabhéngige Einstellung und
Einschaltung der Kochplattenhiilfte.

O Mdquina a gas para la coccién en seco o con aceite. Estructura de acero ino-
xidable - plano de coccién de acero enarenado o cromado liso, rayado o mixto
- alimentacidn a gas metano, en dotacion kit G.P.L - pomos de regulacién poten-
cia de lallama - cajén recoleccion residuos de coccion- encendido con piezoeléc-
tricos. Los modelos dobles permiten la requlacion y el encendido independiente
de la mitad del plano de coccidn.

G l[a30Bblii npubop AnA NpUroTOBAEHMA MUAWM HAa Macne Wi 6e3
macna. Kopnyc w3 HepxaBeloweii CTanu, rnagkas, pudneHas wunu
KOMOWHUPOBAHHAA KapouHaA MOBEPXHOCTb U3 HepXaBelowleil CTanu,
MOABEPrHYTOI NecKOCTPYyitHoil 06paboTke WnM XPOMMPOBaHHbIA, paboTa
Ha OKIPKEHHOM NPUPOJHOM rase, B KOMNAEKTe ¢ 0CHACTKoil AnA paboTbl Ha
MeTaHe, pyuki ANA PerynupoBKN MOLLHOCTY MnameHn, MOAAOH AnA cbopa
0TX0J0B, NMbe303N1eKTpUYeCcKoe 3axuranue. B ABOIHbIX MOAeNAX CyLiecTByeT
BO3MOMHOCTb HE3aBICUMOIA PEryNIMPOBKM 1 BKNIOYEHNA NONIOBUHBI XapOYHOI
MOBEPXHOCTH.

FRY1/RM

FRY2/LM
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GAS FRY TOP
FRYTOP A GAZ
GAS FRY TOP
FRYTOP A GAS

TA30BbIE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

FRY TOP A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJl CKMMEHHOTO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/ICOENVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

SUPERFICIE SURFACE
SURFACE OBERFLACHE
SUPERFICIE MNOBEPXHOCTU
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

FRY1/LM - LMC
4kW

METANO - GPL

3.308 keal/h
13.235BTU/h

G20=0,41m’h
G25=0,51m*h

G30/G31=10,31kg/h

1/2"G

Ne1

325x480 (mm)

LISCIA / SMOOTH
335x600x300h (mm)
24Kg

31Kg

670x410x430h (mm)

0,118 m’

FRY1/RM - RMC

RIGATA / LINED

FRY2/LRM

FRY2/LM - LMC FRY2/LRM - LRMC

kW

3.308 + 3.308 keal/h
13.235+13.235BTU/h

G20=0,41+0,41m’h
625=0,51+0,51 m’h

630/G31=0,31+0,31kg/h

Ne2

650%480 (mm)

LISCIA/ SMOOTH MISTA / MIXED

665x600x300h (mm)
42Kqg

55Kg

750%670x430h (mm)

0216 m’




ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI

GYROS E I-ETT R I CI INEKTPUYECKUE BEPTMKAJ’IbeIEGLIIARl(I).ISIIEI)IiEI]I-'IRVIIf.I(LSI

O Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta spiedo e paletta
raccogli carne in acciaio inox - resistenze ad infrarossi rivestite in ceramica, con
vetro di protezione resistente alle alte temperature che ne facilita la pulizia e
abbassa i consumi - regolazione resistenze a settori - regolazione distanza asta
spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a 230V/50Hz - cassetto
di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

Accessori:

ACCOLGYR95 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 95mm e
regolazione spessore di taglio.

ACCOLGYR80D coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama @ 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYR80HM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection fork
- ceramic lined infrared resistances with protection glass resistant to high tem-
peratures that facilitates cleaning and lowers consumption - separate sector
resistance requlation - adjustable skewer distance from resistances - rotation
motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.
Accessories:

ACCOLGYR95 electric knife with vertical handle with ¢ 95 mm blade and cutting
thickness adjustment.

ACCOLGYR80D professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, g 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.
ACCOLGYR80HM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

GYR/40

1) Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
a viande en acier inox - résistances a infrarouges revétues de céramique, avec
vitre de protection résistante aux températures élevées, qui facilite le nettoyage
et réduit la consommation - réglage des résistances aux secteurs - réglage de
la distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - lechefrite en acier inox.

Accessoires:

ACCOLGYR95 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 95mm et
réglage de |'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR80D couteau électrique professionnel avec transformateur de 230
V a 24V, manche horizontal, lame @ 80mm et réglage de |épaisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYR80HM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24 V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de I'épaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/60
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ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI
GYROS ELETRICOS
INEKTPUYECKNE BEPTUKANIbHBIE LWALIBIYHULIBI

@ Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, SpieB und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - in Keramik beschichtete Infrarot-Widerstande mit
hitzebestandigem Schutzglas zur Erleichterung der Reinigung und Reduzierung
des Stromverbrauchs - Einstellung der Heizwiderstande nach Sektoren - Einstel-
lung des Abstands des SpieBes von den Heizwiderstdnden - Drehmotor iiber
230V/50Hz - Auffangbehélter fiir Grillreste aus Edelstahl.

Zubehdr:

ACCOLGYR95 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge 8 95mm
und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80D professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80OHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die die
Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant halt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Méquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pa-
leta recoge carne de acero inoxidable - resistencias de infrarrojo revestidas de
cerdmica, con vidrio de proteccidn resistente a altas temperaturas que facilita la
limpieza y disminuye los consumos - regulacion resistencias por sectores - regu-
lacién distancia de las resistencias a la varilla spiedo - motor de rotacién superior
a230V/50Hz - cajén de recoleccidn de residuos de coccién de acero inoxidable.
Accesorios:

ACCOLGYR95 cuchillo eléctrico con empufadura vertical con cuchilla de o
95mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR80D cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empuiadura horizontal, cuchilla de ¢ 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V
a 24V, empunadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automético de la potencia del motor que mantiene constante
la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccion - campana con filtro de carbdn activo 230V/1N/50Hz,
24W.

@ Mpubop Ana npurotoBneHna kebaba - kopnyc, Wwamnyp 1 nonarka ana
cbopa mAca U3 HepxaBetoLLeil cTanu - HdpakpacHble TIHbI C kepamuyeckium
MOKPbITUEM, C XKAPOCTOIKUM 3aLUTHBIM CTEKAOM, 0bNervaiowmum YucTky 1
CNOCOOCTBYIOLIMM IKOHOMMU 3NEKTPOIHEPTIM - MOCEKTOPHAA PerynupoBka
T3HoB - perynupoBKa paccToAHus oT wamnypa Ao TOHoB - AsuraTens
BepXxHero NpuBoga BpaLyeHna Ha 230V/50Hz - noagoH ana cbopa otxof08 M3
HepXaBetoLLeil cTanu.

JononxumeneHole npucnocobnenus:

ACCOLGYR95 aneKTpuueckuii HoX C BepTUKanbHOIA pyKoATKoN, ne3suem @ 95
MM U perynupoBaH1em TONLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80D npodeccuoHanbHblii 3neKTprUyeckinii HoX ¢ TpaHcGopMaTopom
o1 230 B o 24 B, ropu3oHTanbHoli pykoATKoiA, nessuem @ 80 mm u
3anaTeHTOBaHHbIM PerynupoBaHueM TOMLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR8OHM  npodeccoHanbHblil  3MeKTPUYECKMiA  HOX ¢
TpaHcdopmatopom o1 230 B 10 24 B, ropusoHTanbHoii pykoaTkoii, ne3suem @ 80
MM ¥ 3aNaTeHTOBaHHbIM peryf1poBaHuem TONLMHbI pe3a.{. ABTomaTiueckoe
perynupoBaHue MOLLHOCTI BUraTeNs, KOTopoe NoAAepX1BaeT NOCTOAHHYI0
CKOPOCTb BpaLLeHusA ne3Bua.

KoMnnekT 3alWuTHbIX CTeKON - BLITAXHOA KonAmak ¢ QuabTpom ¢
aKTUBMPOBaHHbIM yrnem 230V/TN/50Hz, 24W.

GYR/80

GYR/100




-

GYROS ELETTRICI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
RESISTENZE RESISTANCE
RESISTANCES HEIZWIDERSTANDE
RESISTENCIAS LELT
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IMAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

COOK WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE
GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

NONE3HAA BbICOTA AN1A NPUTOTOBNEHNA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHM MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVEC FILTRE

MITHAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KOMMAKOM C OUNBTPOM
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
O5bEM YMAKOBKM

GYR/80
CON KIT VETRI / WITH GLASS KIT (OPTIONAL)

40

GYR40
2,8kW
230V/1N/50Hz

N°4

470 mm

280/320 (mm)

5+10kg

No3

510x530x750h (mm)

510X530x1220h (mm)

21,5kg

56,5 kg

750%690x1410h (mm)

|

5

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER

GYR60
4,2kW
230-400V/3-3N/50Hz

N°6

410/460 (mm)

10+30kg

510x530x870h (mm)

510x530x1340h (mm)

26 kg

61kg

ACCOLGYR95

1

ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES
GYROS ELETTRICI
GYROS ELETRICOS

INEKTPUYECKWUE BEPTUKAJIbHBIE WALIIBIYHULLbI

GYR80

5.6 kW

N°8

590/640 (mm)

3065 kg

510x530x1060h (mm)

510x530%1530h (mm)

29,5kg

64,5kg

ACCOLGYR8OD

ACCOLGYR8OHM

GYR100

7,0 kW

N°10

710/760 (mm)

5085 kg

510x530x1220h (mm)

510X530x1690h (mm)

33,5kg

68,5 kg



GAS GYROS
GYROS AU GAZ

GASGYROS
GYROS A GAS
TA30BbIE BEPTUKA/IbHBIE LWALIBIYHULIbI

() Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta, spiedo e paletta rac-
cogli carne in acciaio inox - bruciatori ad infrarossi con piastra in ceramica - rete
protezione bruciatori asportabile - regolazione bruciatori a settori - accensione
con piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - regola-
zione distanza asta spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a
230V/50Hz - cassetto di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

GYR8OMD gyros ad alte prestazioni, con 16 bruciatori disposti in doppia colonna
per una cottura pii veloce e uniforme.

Accessori:

ACCOLGYR95 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 95mm e
regolazione spessore di taglio

ACCOLGYR80D coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama @ 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYR8OHM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab meat cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection
fork . infrared burners with ceramic plate - removable burner protection mesh
- separate burner sector regulation - piezoelectric ignition - L.P.G. gas powered
with methane gas kit - adjustable skewer distance from resistances - rotation
motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.

GYR8OMD high performance gyros, with 16 burners placed in double row for
faster and more even cooking.

Accessories:

ACCOLGYR95 electric knife with vertical handle with ¢ 95 mm blade and cutting
thickness adjustment.

ACCOLGYR80OD professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.
ACCOLGYR8OHM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
aviande en acier inox - brileurs a infrarouges avec plaque en céramique - grille
de protection des briileurs amovible - réglage des briileurs aux secteurs - allu-
mage par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit G.P.L. - régla-
ge distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - léchefrite en acier inox.

GYR8OMD gyros a hautes performances, avec 16 brileurs disposés en double
colonne pour une cuisson rapide et uniforme.

Accessoires:

ACCOLGYR95 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 95mm et
réglage de 'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR80D couteau électrique professionnel avec transformateur de 230
V a 24V, manche horizontal, lame g 80mm et réglage de |'épaisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYRBOHM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de Iépaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/60M

GYR/80M

a1



GAS GYROS
- GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE H]All?;ll:?‘lsHAMGllﬁ

Q Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, Spie und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - Infrarot-Brenner mit Keramikplatte - entfernbares
Brenner-Schutznetz - Einstellung der Brenner nach Sektoren - piezoelektrische
Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Einstellung des
Abstands des SpieBes von den Heizwiderstanden - Drehmotor iiber 230V/50Hz -
Auffangbehalter fiir Grillreste aus Edelstahl.

GYR8OMD Gyros und andere Anwendungen, mit 16 Brennern, die auf zwei
Saulen verteilt angeordnet sind, fiir ein schnelleres und gleichmaBigeres Garen.
Zubehdr:

ACCOLGYR95 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge @ 95mm
und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80D professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schneiddickeeinstellung.

ACCOLGYR8OHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die die
Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant hilt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Mdquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pale-
ta recoge carne de acero inoxidable - quemadores de infrarrojo con placas de
cerdmica - red de proteccion para quemadores extraible - requlacién quema-
dores por sectores - encendido piezoeléctrico - alimentacion a metano, en do-
tacion kit G.P.L. - regulacion distancia de las resistencias a varilla spiedo - motor
de rotacion superior a 230V/50Hz - cajon de recoleccion de residuos de coccién
de acero inoxidable

GYR8OMD gyros con gran rendimiento, con 16 quemadores dispuestos en doble
columna para una coccién mds répida y uniforme.

Accesorios:

ACCOLGYR95 cuchillo eléctrico con empuiadura vertical con cuchilla de ¢
95mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR80D cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empuiadura horizontal, cuchilla de @ 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V
a 24V, empuiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automatico de la potencial del motor que mantiene constante
la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccién - campana con filtro de carbdn activo 230V/1N/50Hz,
24W.

FTITYRYEY



GAS GYROS
GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS
TA30BbIE BEPTUKA/IbHBIE LWALIBIYHULIbI GYROS A GAS

@ Mpu6op ana npurotoBneHna kebaba - kopnyc, Wamnyp u nonatka Ana
cbopa MACa u3 HepKaBeloLLeli CTanu - UHPpaKpacHble ropesKi CKepamuyeckoit
NAUTON - CbeMHa#A 3aLNTHAA CeTKA ANA FopenoK - NOCeKTOpHaA perynupoBka
TOPeNoK - Nbe303NeKTPUUECKoe 3axuraHue - pabota Ha MeTaHe, B KOMNJeKTe
€ OCHACTKOI AnA paboTbl HA OKWMKEHHOM MPUPOZHOM rase - perynupoBKa
pacctoaHua ot wamnypa so TIHoB - ABMraTenb BepxHero NpuBozJa BpaLLeHus
Ha 230V/50Hz - nopoH Ana cbopa 0TX0[0B U3 HepXKaBeloLLieli CTanu.
GYRBOMD Bbicoko3¢deKTUBHBII ropuckon ¢ 16 ropenkamu, pacnonoxeHHbIMM
B MapHbIX KONOHHaX AnA 6onee 6bICTPOro 1 PaBHOMEPHOTO NPUTOTOBAEHUA.
JononHumensHeie npucnocobnenus:

ACCOLGYR95 3neKTpuueckiii HOX C BepPTUKaNbHON PYKOATKOIA, ne3suem @ 95
MM U perynupoBaH1em TONLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80D npodeccuoHanbHblii 3neKTpuyeckinii Hox ¢ TpaHchopmaTopom
o1 230 B o 24 B, ropu3oHTanbHolt pyKoATKoiA, ne3suem @ 80 mm u
3anaTeHToBaHHbIM PerynnpoBaHueM TOLMHbI pe3a.

ACCOLGYR8OHM  npodeccMoHanbHblii  3neKTpuYecknii  HOX ¢
TpaHcpopmatopom o1 230 B g0 24 B, ropusoHTanbHoii pykoaTKoii, ne3suem @ 80
MM ¥ 3aNaTeHTOBaHHbIM peryfupoBaHuem TONLHbI pe3a.{. ABToMaTiueckoe
perynupoBaHue MOLLHOCTI ABUraTeNs, KOTOPoe MOAAePXMBAET NOCTOAHHYI0
CKOPOCTb BpaLLeHuA ne3Bua.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

ACCOLGYR80D

GYR/80M
CON CAPPA CON FILTRO / WITH HOOD WITH FILTER (OPTIONAL)

ACCOLGYRBOHM

T ACCOLGYRYS

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER
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GYROS A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPuu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZ CUXEHHOIO MPUPOIHOTO FA3A

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS NOACOEAVHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IUAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

(00K WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE
GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

NONE3HAA BbICOTA AN1A NPUTOTOBAEHNA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTU

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVEC FILTRE

MITHAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KONMAKOM C OUNBTPOM
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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GYR60OM
10,2 kW

230V/1N/50Hz

8.772 kcal/h
34.810BTU/h

G20=1,05m*h
G25=1,23m’h

630/631=0,71 kg/h

1/2"G

N°6

500 mm
470/520 (mm)

10+30kg

480x500x940h (mm)

480x500x1210h (mm)

26 kg

61Kg

750x690x1410h (mm)

0,730 m’

GYR8OM

13,6 kKW

11.696 kcal/h
46.413 BTU/h

G20=1,27m’h
G25=1,48m*h

(30/631=0,95 kg/h

N°8

630/680 (mm)

30+65kg

480x500x1105h (mm)

480x500x1375h (mm)

32Kg

67 kg

GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

GYR8OMD

13,6+13,6 kW

11.696+11.696 keal/h
46.413446.413 BTU/h

G20=1,27+1,27 m*/h
G25=1,48+1,48 m’/h

G30/G31=0,95+0,95 kg/h

N°8+8

580 mm

620/670 (mm)

50-80kg

570x620x1120h (mm)

570x620x1590h (mm)

39Kg

74Kg

FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE WALIbIYHULIbI




SALAMANDERS
SALAMANDRE

SALAMANDER-GRILLS

CATANAHIP TS SALAMANDRE

() Struttura in acciaio inox - griglia cromata e cassetto raccolta residui di cot-
tura removibili - termostati regolazione potenza - regolazione posizione griglia.
[ modello SAL60OMB ha la testa mobile.

% Stainless steel structure - removable chrome grill and drip drawer - power
adjustment thermostats - adjustable grill position. Model SAL600MB has a mo-
bile headstock.

O Structure en acier inox - gril chromée et tiroir de récolte des résidus de cuis-
son escamotable - thermostats de réglage de puissance - réglage de position du
gril. Le modeéle SAL60OMB est muni de téte mobile.

Q Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl - verchromter Grill und
Kochreste-Sammelkasten - Thermostat zur Leistungseinstellung - Einstellung
der Rost-Position. Das Modell SAL600OMB hat einen beweglichen Kopf.

O Estructura de acero inoxidable - parrilla cromada y cajén recoleccion resi-
duos de coccion extraible - termostato regulacién potencia - requlacién posicion
parrilla. El modelo SAL60OMB posee el cabezal mévil.

G Kopnyc u3 HepxaBeloLLieli CTanu, CbemMHble XpOMUPOBAHHAA pelLeTKa U
MoAROH AnA cbopa OTX0ZOB, TePMOCTaTbl ANA PerynupoBaHUA MOLLHOCTH,
perynupoBka nonoxeHua peiwetku. Mogens SAL60OMB umeeT nogBuKHbIi
BEPXHMUIA HarpeBaTeNbHbIi 610K,
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SALAMANDRE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PAMEPbI APOYHOI PELLIETKM

ALTEZZA UTILE WORKING HEIGHT
HAUTEUR UTILE NUTZHOHE
ALTURA 0TIL NONE3HAA BbICOTA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA ~ YPOBHI MOLLIHOCTI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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RS/40
2,2kW

230V/1N/50-60Hz

400%290 (mm)

70 =210 (mm)

No3

600x370x400h (mm)
15Kg

17Kg

650x450x460h (mm)

0,138 m’

RS/70

3,2kw

670%290 (mm)

880x370x400h (mm)
21Kg

23Kg

930x470x470h (mm)

0,205 m’

SAL/600MB

SALAMANDERS
SALAMANDRE

SALAMANDER-GRILLS

SALAMANDRAS

CAJIAMAHAP-TPUND

SAL/600MB
4,7 kW

400V/3N/50-60Hz
530x325 (mm)

110 270 (mm)

600x560x620h (mm)
47 Kg

59Kg

670x630x880h (mm)

0371m’




470 10 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 415 101 FRIGGITRICI ELETTRICHE =

SHEKTPINECKE OPHTOPHAI A 3. 107 DA4A10LITRI

O Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox - cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante - resisten-
ze inox - termostato 50+190 ° C - termostato di sicurezza con pulsante di ripri-
stino - versioni a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente
- testata e resistenze removibili. | modelli FR8R, FR88R, FR10R e FR1010R sono
dotati di rubinetti di sicurezza.

% Stainless steel structure, basin and lid - chrome mesh removable baskets
- heat insulated plastic lid knobs and basket handles - stainless steel resistan-
ces - 50 - 190°C thermostat - safety thermostat with reset button - two-basin
versions with dual thermostats for independent use - removable headstock and
resistances. Models FR8R, FR88R, FRT0R and FR1010R are equipped with safety
faucets.

O Structure, cuve et couvercle en acier inox - paniers a mailles escamotable
en fil chromé - poignées de paniers et boutons de couvercles en plastique ca-
lorifuge - résistances en inox - thermostat 50 a 190 °C - thermostat de sécurité
a bouton de rétablissement - versions a deux cuves a double thermostat pour
utilisation indépendante - téte et résistances escamotables. Les modéles FR8R,
FR88R, FRTOR et FRT010R sont munis de robinets de sécurité.

Q Rahmen, Behélter und Deckel aus Inox-Stahl ausziehbare Netzkorbe
aus verchromtem Draht - Griffe der Kérbe und Kndufe der Deckel aus
warmeisolierendem Kunststoff - Inox-Widerstande - Thermostat 50+190 °C
- Sicherheitsthermostat mit Riicksetztaster - Versionen mit zwei Behaltern
und Doppelthermostat fiir unabhangigen Einsatz - Kopfteil und Widerstande
abnehmbar. Die Modelle FR8R, FR88R, FRT10R und FR1010R sind mit
Sicherheitsventilen ausgestattet.

O Estructura, contenedor y tapa de acero inoxidable - cesta de red extraible
con alambre cromado - manijas cestos pomos tapas de pldstico termoaislante
- resistencias de acero inoxidable - termostato 50190 °C - termostato de sequ-
ridad con pulsador de restablecimiento - versiones de dos contenedores con do-
ble termostato para un uso independiente - cabezal y resistencias extraibles. Los
modelos FR8R, FR88R, FR10R y FR1010R estén dotados de grifos de sequridad.

G Kopnyc, BaHHa ¥ KpbllKa W3 HepXaBelowieil CTanu, BbIABIKHbIE
KOP3MHbI M3 XPOMMUPOBAHHOI MPOBONOKN, PYYKM KOP3MH W Kpblllek U3
TepmonsonupytoLLero nnacTuka, TIHbl U3 HepxkaBeloLyeid CTanu, TepmocTat
50--190 ° C, npesoxpaHuTeNbHbIil TEPMOCTAT C KHOMKOI BO3BpaTa B MCXO[HOE
COCTOAHME, B UCMONHEHNN C ABYMA BaHHaMM C ABOHBIM TepMOCTAaTOM AN
He3aBUCUMOTO MCNO/Ib30BaHMA, CbeMHble BepxHuii 610k 1 TIHbl. Mogenu
FR8R, FR88R, FR10R 1 FR1010R ocHaLLeHbl npefoxpaHuTeNbHbIMU KpaHamu.




= FRIGGITRICI ELETTRICHE

DA4A10LITRI

470 10 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE4A 10 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.
FREIDORAS ELECTRICASDE4A 101

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZEb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NIOAKTIOEHHE
CAPACITA VASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMUGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHI

CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OEL KAPAZITAET
CAPACIDAD ACEITE EMKOCTb HEOTH
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER ~ KORB-FASSUNGSVERMUGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 0= 180°C TIME 0= 180°C
TEMPS 0= 180°C ZEIT 0= 180°C
TIEMPO 0= 180°C BPEMA 0—180°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA OB APYBAHHA
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PAGOYAA TEMTEPATYPA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  IOYACOBOE TIPOV3BOAICTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPI
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSION| IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FR4
2,5kw

230V/1N/50-60Hz

6 Lt.

41t.
0,5 kg

~ 10

0+190°C

45Kg

175x440
x310h (mm)

45Kg

5Kg

440x255
x370h (mm)

0,042 m’

FR44

25+25kW

6+6Lt.

4441t

0,5+0,5 kg

45+45Kg

380x420
x330h (mm)

10Kg

10,5Kg

480x430
x370h (mm)

0,077 m?

FR8

3kw

10Lt.

8Lt
1Kg

~18

8Kg

270x490
x365h (mm)

9,5Kg

10 Kg

566x344
x440h (mm)

0,085 m’

FR88

3+3kW

10+10 Lt.

8+8Lt

1+ 1Kg

8+8Kg

565x490
x365h (mm)

17 Kg

18 Kg

620x520
x440h (mm)

0,142 m’

MEKTPUYECKVNE OPUTHOPHULIbI HA 4- 10 /1.

FR8R

3kw

10 Lt.

8Lt

1Kg

8Kg

270x490
x365h (mm)

9,5Kg

10Kg

566x344
x440h (mm)

0,086 m’

FR88R

3+3kW

10+ 10 Lt.

8+8Lt

1+ 1Kg

8+8Kg

565x490
x365h (mm)

17 Kg

18 Kg

620x520
x440h (mm)

0,142 m’



470 10 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 415 101 FRIGGITRICI ELETTRICHE -

STEKTPECOE OPTOPHMS WA 4107, DA4A10LITRI

MODELLO MODEL MODELLO

woDi MoDEL FR10R FR1010R MODEL FR4 FR8 FR10R
MODELO MOZETb MODELE FR44 FR88 FR1010R
POTENZA POWER mggit; FR8R

PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 6+ 6 kW MOLET FR88R

POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50-60Hz A 430mm 430mm 500 mm
ALIMENTACION NONKTIOYEHHE

CAPACITAVASCA

RASIN CAPACITY B 240 mm 255 mm 295 mm
CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 121t 12+121t

CAPACIDAD CUBA C 190 mm 175 mm 205 mm
EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA OLIO OIL CAPACITY

CAPACITE HULIE OFL KAPAZITAET 10Lt. 10+ 10Lt. D 133 mm 207 mm 207 mm
CAPACIDADACEITE ~ EMKOCTb HEOTH

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY

CONTENANCEPANIER  KoRg-ssuNGsvemwdsen 1,25 Kg 1,25+ 1,25Kg E 92 mm 110 mm 110 mm
CAPACIDAD CESTA BMECTMOCTb KOP3/HbI

TEMPO 0=180°C TIMEO=180°C

TEMPS 0= 180°C ZET0=180°C ~12 F 230 mm 235mm 275mm
TEMPOO=180°C  BPEMA0=180°C

TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPSDEFRITURE  FRITTIERZEIT ~5 G 320 mm 320 mm 347 mm

TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPUBAHMA
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE H 200 mm 209 mm 209 mm
TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0-190°C
BEITSTEMPER ATUR ;
TEMPERATUR A DE TRABAJO | 298 mm 298 mm 370 mm
PABOYAA TEMMEPATYPA
PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 11Kg 11+ 11Kg L 170 mm 260 mm 260 mm
PRODUCCIGN HORARIA  110YACOBOE MIPOU3B0ACTB0
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 275x330 565%330 M 149 mm 237 mm 237 mm
DIMENSIONES PASMEPbI x365h (mm) x365h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 11,5 Kg 19 Kg
PESO NETO BEC HETTO A
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12 Kg 20 Kg B | C
PESO BRUTO BECHPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 566x344 620x520
VERPACKUNGSABMESSUNGEN a : | ]
DIMENSIONES DEL EMBALAJE x440h (mm) x440h (mm) s RS
SR SRR
PASMEPbI YTTAKOBK/A ks ]
VOLUME IMBALLO -
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE 'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,086 m 0,142m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YITAKOBKM

XX
IR

RIS
oot teesss%

FR1010R
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

= FRIGGITRICI ELETTRICHE s

DA13 A18 LITRI STEKTPMECOE PO HA 13167,

O Struttura, vasche, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - manici ce-
stelli e pomelli coperchi in materiale isolante - termostato 0+-190°C - termo-
stato di sicurezza con pulsante di ripristino - versione a due vasche con doppio
termostato per utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili per i mod.
SFM/13 e SF/16P - resistenze ribaltabili per i mod. SFM/18 e SFM/18D - rubinet-
to scarico e bacinella raccogli olio con filtro e beccuccio in acciaio inox (escluso
mod. SF/16P) - il mod. SF/16P & dotato di rubinetto di sicurezza esterno con
sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotate di un cestello grande
- i modelli SFM/18 e SFM/18D sono dotati di reti protezione in vasca - il mod.
SF/16P & da banco - i mod. SFM/13, SFM/18 e SFM/18D sono dotati di mobile.
Optional: coppia di cestelli piccoli.

él? Stainless steel structure, containers, lids, baskets and resistances - insu-
lated material basket handles and lid knobs - 0 - 190° C thermostat - safety
thermostat with reset button - two container version with double thermostat
forindependent use - removable headstock and resistances for models SFM713
and SF/16P - folding resistances for models SFM718 anD sfm718D - drain fau-
cet and oil collection basin with stainless steel filter and nozzle (except mod.
SF/16P) - mod. SF/16P comes with an external safety faucet with frontal bayo-
net coupling drain system - equipped with a large basket - models SFM/18 and

SFM/18D have protection grid builtinto the container - mod. SF/16P is a counter
model - models SFM/13, SFM/18 and SFM/18D come with a trolley.

1 Optional: pair of small baskets.

SF/16P

| O Structure, cuves, couvercles, paniers et résistances en acier inox - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - thermostat 0 a 190°C - ther-
mostat de sécurité avec bouton de réarmement - version a deux cuves a double
thermostat pour utilisation indépendante - téte et résistances amovibles pour
les mod. SFM/13 et SF/16P - résistances rabattables pour les mod. SFM/18 et
SFM/18D - robinet de vidange et bac de collecte d'huile avec filtre et bec en
acier inox (sauf mod. SF/16P) - le mod. SF/16P est muni de robinet de sécurité
extérieur avec systéme de vidange a amorce frontale a baionnette - munies d'un
grand panier - les modeles SFM/18 et SFM/18D sont munis de grille de protec-
tion dans la cuve - le mod. SF/16P est un modeéle de comptoir - les mod. SFM/13,
SFM/18 et SFM/18D sont accompagnés d’'un meuble.
En option: deux petits paniers.

Q Struktur, Becken, Deckel, Korbe und Widerstande aus Edelstahl - Korbgriffe
und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - Thermostat 0+190°C - Sicherheitsther-
mostat mit Druckknopf zur Wiedereinschaltung - Version mit zwei Becken fiir
den unabhdngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Kopf und Wi-
derstande entfernbar fiir die Mod. SFM/13 und SF/16P - kippbare Widerstande
fiir die Mod. SFM/18 und SFM/18D - Olablasshahn und Olsammelbehélter mit
Filter und Ausquss aus Edelstahl (auBer Mod. SF/16P) - das Mod. SF/16P ist mit
einem duBeren Sicherheitshahn und Ablasssystem mit Frontal-Bajonettver-
schluss ausgestattet - mit groBem Korb ausgestattet - die Modelle SFM/18 und
SFM/18D sind mit Schutznetzen im Becken ausgestattet - das Mod. SF/16P ist
fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/13, SFM/18 und SFM/18D sind mit
einem Mabelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

J | SFM/13
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 1381 181 FRIGGITRICI ELETTRICHE =

STEKTPAMECOE PO HA 13167, DA13 A18 LITRI

O Estructura, cubas, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - mangos
cestay pomos tapas de material aislante - termostato 0+190°C - termostato de
seguridad con pulsador de restablecimiento - version con dos cubas de termo-
stato doble para usar por separado - cabezal y resistencias extraibles para los
mod. SFM/13 y SF/16P - resistencias abatibles para los mod. SFM/18 y SFM/18D
- grifo descarga y recipiente para la recoleccion del aceite con filtro y pico de
acero inoxidable (excluido mod. SF/16P) - el mod. SF/16P esta dotado de grifo
de sequridad externo con sistema de descarga de acople frontal tipo bayoneta
- dotado de cesta grande - los modelos SFM/18 y SFM/18D estan dotados de
redes de proteccion en la cuba - y mod. SF/16P es para banco - los mod. SFM/13,
SFM/18 y SFM/18D poseen mueble en dotacién.

Opcional: par de cestas pequefas.

G Kopnyc, emkocTi, KpblwwKK, Kop3uHbl U TIHbI 13 HepxaBetoLeil cTanu
- PYYKM KOP3WH W KpbilleK M3 W30NMPYIOLero matepuana - Tepmoctar
0--190°C - npeaoXpaHUTENbHbINA TEPMOCTAT C KHOMKOIA CHpoca B UCXOAHOE
COCTOAAHME - MCMONHEHNe C ABYMA eMKOCTAMM C CIBOEHHbIM TepMOCTaTOM
ANA UCMONb30BaHIA N0 OTAENBHOCTY - CbeMHble BepXHuii 610k 1 TIHbI B Mog.
SFM/13 n SF/16P - oTtkugHble T3Hbl B mog. SFM/18 u SFM/18D - BbinyckHoli
KpaH 1 NOAACH AnA cbopa Macia ¢ GUALTPOM 1 HOCUKOM U3 HepXaBetoLLeil
ctanu (kpome moa. SF/16P) - mog. SF/16P ocHalleHa BHELIHUM 3aLyUTHBIM
KPaHOM C CUCTEMOIE BbINMycKa C GPOHTANbHBIM BalioHETHBIM COEAUHEHUEM -
0CHaLLeHbl 6oNbLLoii Kop31HOii - mopenu SFM/18 u SFM/18D ocHaLueHbl AByMA
3alLUTHBIMI CETKaMK B eMKOCTI - MoAl. SF/16P B HAacTONbHOM UCMONHEHUM -
mop. SFM/13, SFM/18 u SFM/18D ocHatwueHbl Tymboid.

JononHumensHas koMnaekmayusa: iBe ManblX KOP3UHbI.

SFM/18

|

SFM/18D
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE

DA13 A18 LITRI

13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE13 A 18 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 18 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE 13 A 181
MNEKTPUYECKUE OPUTIOPHULIBI HA 13 - 18 /1.

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TOLKMOYEHUE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA CESTO
BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=190°C TIME 20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT 20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMSA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA O6XAPUBAHUA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA
PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE TIPOV3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YIAKOBKY
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI
SFM/13
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SFM/13
9,0 kW

400V/3/50-60Hz

3Lt

2kg

~4

0+195°C

30kg/h
370x660x1040h (mm)
29kg

42 Kg

800x470x1210h (mm)

0,455 m’

SF/16P

460

615

SF/16P SFM/18
7,0kwW 11,5kW
400V/3N/50-60Hz

16 Lt. 18 Lt.
3,5kg 2,5kg
& 6’
~6 ~5
35kg/h 30kg/h
620x570x460h (mm) 400x700x978h (mm)
20kg 40 kg
30Kg 51Kg
690x690x610h (mm) 800x470x1210h (mm)
0,290 m* 0,455 m’

SFM/18

i g
1105
T
| I

700

400

$ 715

SFM/18D

115+ 11,5kW

18+ 18 Lt.

2,5+2,5kg

60 kg/h
800x700x978h (mm)
72kg

85Kg

870x800x1210h (mm)

0,842m’

SFM/18D

il i i i
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS —

ELEKTROFRTEUSEN VON 1381 181 FRIGGITRICI ELETTRICHE ~ ™

STEKTPAMECOE PO HA 13167, DA13 A18 LITRI

ey e SFM/13 SFM/13 SF/16P SF/16P SFM/18-18D SFM/18-18D
MODELO MOTET standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets
A 530mm 530 mm 615mm 470 mm 545 mm 545mm
B 300 mm 300 mm 505 mm 270 mm 315mm 315mm
C 210 mm 210 mm 55x2mm 180 mm 210 mm 210 mm
D 245mm 110 mm 305mm 210mm 270 mm 124 mm
E 115 mm 15 mm 110 mm 110 mm 115 mm 115 mm
F 255mm 255mm 255mm 230mm 225mm 225mm
G . . . . . .
H 270 mm 270 mm 225mm 225mm 215mm 215mm
| 330mm 330mm 535mm 535mm 400 mm 400 mm
L = = = = g =
M 280 mm 280 mm 335mm 335mm 300 mm 300 mm
A G
B | C |

o% o% 0000 %% 090 % ’

X QIRIRKKE, 0'0'0‘0' 02038 '0'0'0'0'0'0 ¢
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_ GAS FRYERS
- FRITEUSES A GAZ

GASFRITTEUSEN

FRIGGITRICI A GAS FA308E OPATIOPHML

O Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - piano di lavoro e
vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli co-
perchi in materiale isolante - termostato a 7 posizioni da 110+190°C - versione
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - bruciatori inox
tubolari con sistema turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentan-
done la resa di circa il 50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e
termostato di sicurezza - fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico
- alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - rubinetto scarico e bacinella
raccogli olio con filtro e beccuccio - dotate di un cestello grande - i mod. SF/10M
e SF/10DM sono da banco - i mod. SFM/20M e SFM/20DM sono dotati di mo-
bile.

Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, lids, baskets and resistances - 15/10 thick pressed

stainless steel work surface and containers - insulated material basket handles
o and lid knobs - 7-position thermostat from 110 - 190°C - two container version
with double thermostat for independent use - stainless steel tubular burners
with tubular system that slows flame flow increasing yield by approximately
50%, optimised combustion with thermocouple valve and safety thermostat
- protected pilot flame - piezoelectric ignition - L.P.G. powered with methane
gas kit - drain faucet and oil collection basin with filter and nozzle - large ba-
sket - models SF/10M and SF/10DM are counter models - models SFM/20M and
SFM/20DM come with trolley.
Optional: pair of small baskets.

) Structure, couvercles, paniers et résistances en acier inox - plan de travail et
cuves embouties en acier inox épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles
en matiére isolante - thermostat a 7 positions de 110 a 190°C - version a deux
| cuves a double thermostat pour utilisation indépendante - brileurs inox tubu-
ﬁ | laires avec systéme turbulateur qui ralentit le flux de la flamme en augmentant
le rendement d'environ 50%, combustion optimisée a vanne thermocouple et
thermostat de sécurité - flamme pilote protégée - allumage par piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit G.PL. - robinet d'écoulement et bac de
collecte d’huile avec filtre et bec - munies d’un grand panier - les mod. SF/10M
et SF/10DM sont des modeéles de comptoir - les mod. SFM/20M et SFM/20DM
sont accompagnés d’'un meuble.
En option: deux petits paniers.

SF/10M

Q Struktur, Deckel, Kérbe und Widerstande aus Edelstahl - Arbeitsfliche und
Becken aus Edelstahl (Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isolier-
material - Thermostat mit 7 Leistungsstufen von 110+190°C- Zwei-Becken-Ver-
sion fiir den unabhangigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Inox-
Rohrbrenner mit Wirbelbrennsystem, das die Flammenintensitét reduziert und
deren Leistung um 50% erhoht, optimierte Verbrennung mit Thermoelement-
Ventil und Sicherheits-Thermostat - geschiitzte Steuerflamme - piezoelektrische
Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Olablasshahn
und Olsammelbehilter mit Filter und Ausguss - mit groBem Korb ausgestattet
- die Mod. SF/10M und SF/10DM sind fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod.
SFM/20M und SFM/20DM sind mit einem Mdbelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

SF/10DM
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GAS FRYERS
FRITEUSES A GAZ

GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS

TA30BbIE OPUTIOPHULIbI

O Estructura, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - superficie de
trabajo y cubas estampadas de acero inoxidable de 15/10 de espesor - man-
gos cestas y pomos tapas de material aislante - termostato de 7 posiciones de
110--190°C - version de dos cubas con termostato doble para usar por separa-
do - quemadores de acero inoxidable tubos con sistema tubular que disminuye
la intensidad de la llama aumentando el rendimiento alrededor de un 50%,
combustion optimizada con valvula termopar y termostato de seguridad - Ila-
ma piloto protegida - encendido piezoeléctrico - alimentacion con metano, en
dotacién kit G.PL. - grifo descarga y contenedor de recoleccidn aceite con filtro
y pico - dotadas de cesto grande - los mod. SF/10M y SF/10DM son para banco -
los mod. SFM/20M y SFM/20DM con mueble en dotacién.

Opcional: par de cestas pequeas.

G Kopnyc, Kpbiwku, kop3uHbl 1 TIHbI 13 HepkaBetoLueli cTanu - paboyas
MOBEPXHOCTb W LUTAMMOBAHHble eMKOCTU U3  HepaBelowjeil CTanu
TOAWMHOI 15/10 - pyuKn KOP3MH W KPbILLEK U3 U30AMpYHOLLEro MaTepuana -
7-no3uunoHHbIiA Tepmoctat 110+190°C - ucnonHeHue ¢ ABYMA eMKOCTAMMN
¢ OBYMA TepMOCTaTaMil ANA He3aBUCUMOTO WCMONb30BaHuA - Tpybuartble
TOPeNKyM U3 HepxKaBeloLwei cTann ¢ Typbynu3atopom, 3ameansuLLM NoToK
nNameHn 1 yBeNNUNBAIOLMM €ro MPOM3BOAMUTENLHOCT MPUONM3UTENbHO
Ha 50%, ONTMMU3NUPOBAHHbIA NPOLIECC FOPEeHMA NpU NOMOLLM KnanaHa ¢
Tepmonapoii 1 NpefoXpaHUTENbHOMO TePMOCTaTa - 3alUMLeHHbIA PuTunb -
Nbe3031eKTPUYeCKoe 3axmraHie - pabota Ha MeTaHe, B KOMMEKTe C OCHACTKOI
AnA paboTbl Ha CKIKEHHOM NPUPOHOM rase - BbiNyCKHOI KpaH 1 NOAJ0H ANA
cbopa macia ¢ GuALTPOM M HOCMKOM - OCHALLEHbI 6ONBLUOI KOP3UHOI - MO,
SF/10M 1 SF/10DM B HacTonbHOM ucnonHeHun - mod. SFM/20M u SFM/20DM
OCHaLLeHbI TyMOOIA.

JononnumensHas komnaekmayus: e Manbix KOP3uHbI.

SFM/20DM

SFM/20M

55



-

FRIGGITRICI A GAS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb

CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KANOPUM

CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/l METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/COEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=190°C TIME 20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT

TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPUBAHUA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOCTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI

SF10M
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SF/10M

6,9 kW

5.934 keal/h
23.543 BTU/h

G20=0,73m’h
G25=0,85m’h

G30/G31=0,53 kg/h

1/2"G

N°2

10Lt.

Tkg

~ 10

o

12kg/h
400x700x370 h (mm)
24kg

31Kg

780x480x600h (mm)

0,225m’

SF10DM

SF/10DM

6,9+ 6,9 kW

5.9344-5.934 keal/h
23.543+23.543 BTU/h

G20=0,73+0,73m’h
G25=0,85+0,85 m*/h

G30/G31=0,5340,53 kg/h

SFM/20M

16,5 kW

14.190 kcal/h
56.298 BTU/h

G20=1,75m’h
G25=2,03m’h

G30/G31=1,29kg/h

It i

370
oo

700
[—

800

N°2+2 N°3
10+10 Lt. 20 Lt.
1+1kg 2,5kg
o 6’
12+ 12 kg/h 25kg/h
800x700x370 h (mm) 400x700x980 h (mm)
41kg 47 kg
55Kg 57Kg
880x800x600h (mm) 780x480x1200h (mm)
0,423 m’ 0,449 m*
SFM20M
e ¢
15G6(1/2"'G) = =
30G0(1/2"G)
[ [ ML

980

700

GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTIOPHULbI

SFM/20DM

16,5+ 16,5 kW

14.190+14.190 kcal/h
52.298+52.298 BTU/h

G20=1,75+1,75mh
625 =2,03+2,03 m*/h

630/G31=1,294+1,29 kg/h

N°3+3
20+20 Lt.
2,5+2,5kg
25+25kg/h
800x700x980 h (mm)
83 kg
98 Kg
880x800x1200h (mm)
0,845 m*
SFM20DM
il
30G0(1/2"G)

—
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GAS FRYERS
FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS

TA30BbIE OPUTIOPHULIbI

MODELLO MODEL

N e

A 550 mm
B 300 mm
C 190 mm
D 245 mm
E 115 mm
F 210 mm
G .

H 210 mm
| 345 mm
L L

M 260 mm

SF/10M-10DM
standard 1 basket

SF/10M-10DM

optional 2 baskets

550 mm

300 mm

190 mm

110 mm

115 mm

210 mm

210 mm

345mm

260 mm

.%%450

X EIRIRIKRKLKL
RIS
RIS,
RIS
e
SRR

S

FRIGGITRICI A GAS

SFM/20M-20DM SFM/20M-20DM
standard 1 basket optional 2 baskets
545 mm 545 mm
360 mm 360 mm
180 mm 180 mm
280 mm 135mm
150 mm 150 mm
220mm 220 mm
250 mm 250 mm
405 mm 405 mm
300 mm 300 mm
4 N\
- =
N J
\ 4
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— ELECTRIC PASTA COOKERS
3 CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTPIMECE AAKAPOHOBAPRH

O Struttura, coperchi e cestelli in acciaio inox - vasca in acciaio inox AlSI316
spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - resi-
stenze corazzate in acciaio inox incoloy - rubinetto carico acqua collegabile alla
rete - rubinetto di sicurezza esterno - camino rialzato con funzione paraspruzzi
-il mod. CP/11 & da banco ed & dotato di sistema di scarico a innesto frontale a
baionetta e coppia i cestelli piccoli - il mod. CPM/30 & dotato di mobile, ha siste-
ma di scarico collegato alla rete e sistema a sfioramento per eliminare i residui
di deposito di amido della pasta.

Optional: cestello grande per il mod. CP/11 - cestelli in varie dimensioni (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) per il mod. CP/30.

% Stainless steel structure. Lids and baskets - 15/10 thick AlSI316 stainless
steel container - insulating material basket handles and lid knobs - incoloy
stainless steel armoured resistances - water supply faucet can be connected to
the mains - external safety faucet - raised exhaust with spray guard function -
mod. CP/11 is a counter model and comes with a frontal bayonet coupling drain
system and pair of small containers - mod. CPM/30 comes with a trolley, has a
drain system connected to the mains and skimming system to eliminate pasta
starch deposits.

Optional: large basket for mod. CP/11 - various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3
- 1/6) for mod. CPM/30.

O Structure, couvercles et paniers en acier inox - cuve en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles en matiere isolante - résistan-
ces blindées en acierinox incoloy - robinet de vidange d'eau raccordable au rése-
au - robinet de sécurité extérieur - cheminée surélevée servant de pare-gouttes
- le mod. CP/11 est un modeéle de comptoir et est muni de systéme de vidange a
amorce frontale a baionnette et paire de petits paniers - le mod. CPM/30 est ac-
compagné d’un meuble. Il dispose d’un systéme de vidange raccordé au réseau
et d'un systeme a effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates.
En option: grand panier pour le mod. CP/11 - paniers de diverses dimensions
(CE1/1-1/2-1/3-1/6) pour le mod. CPM/30.

Q Struktur, Deckel und Korbe aus Edelstahl - Becken aus AlSI316-Edelstahl
(Stérke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - geschiitzte
Widerstdnde aus Incoloy-Edelstahl - ans Wassernetz anschlieBbarer Wasse-
reinfiillhahn - duBerer Sicherheitshahn - erhdhte Riickwand mit Spritzschutz-
funktion - das Mod. CP/11 ist fiir einen Tresen vorgesehen und ist mit einem
Ablasssystem mit Frontal-Bajonettverschluss ausgestattet und ein paar kleiner
Korbe - das Mod. CPM/30 ist mit einem Mdbelstiick ausgestattet und verfiigt
iiber ein an das Wassernetz angeschlossenes Ablasssystem und ein Uberlaufsy-
stem zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten.

Optional: Grosser korb fiir das mod. CP/11 - Kdrbe in verschiedenen GroBen (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) fiir das mod. CPM/30.

O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor - mangos cestas y pomos tapas de material aislan-
te - resistencias blindadas de acero inoxidable incoloy - grupo de carga agua
para conectar a la red - grifo de sequridad externo - chimenea elevada para
proteger de las salpicaduras - el mod. CP/11 es para banco y posee un sistema
de descarga con acople frontal tipo bayoneta y par de cestos pequefios - el mod.
(PM/30 con mueble en dotacién, lleva un sistema de descarga conectado a la
red y un sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depdsitos
de almiddn de la pasta.

Opcional: Cesto grande para el mod. CP/11 - cestas de diferentes tamafios (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) para el mod. CPM/30.

G Kopnyc, KpblLUKM W KOp3WHbI U3 HepXaBelolleidl CTanu - emKoCTb 13
HepxaBetowueit ctanu AISI316 TonwmHoi 15/10 - pyuku KOP3UH W KpbllLek U3
U30NMpytoLLIEro MaTepuana - apMupoBaHHble TIHbI U3 HepxaBetoLwedt cTanu
“nHKOMOI” - KpaH AnA 3anuBa BOAbl, NOACOEAMHAEMbIIA K BOAONPOBOAHON
CeTV - BHELUHMI 3aLUWTHBII KpaH - NPUNOAHATAA BbITAXHAA Tpy6a ¢ dyHKumedt
3aWuThbl o1 6pbi3r - Moa. CP/11 B HAacTONbHOM MCMONHEHAN W OCHALLIEHa
CMCTEMO BbINycKa C GPOHTANbHBIM 6ailOHETHBIM COEANHEHMEM 1 BE MaNbIX

|' Kop3uHbl - Mog. CPM/30 ocHalLeHa TyMOO#A, cuctemoil CuBa, NOACOeANHEHHOI
/ L K KaHanM3awLum n CeHCOPHOI CMCTEMON 0YNCTKM OT Kpaxmana.

JononwumenvHas komnnekmayus: 6onblas kopauHa ana mog. CP/11 -
KOp3WHbI pa3nnuHbix pasmepos (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6) ana mog. CPM/30.
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

MNEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKHK

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHb!

CAPACITA CESTO

BASKET CAPACITY

CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN

CAPACIDAD CESTA

BMECTUMOCTb KOP3UHbI

TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C

TEMPS 20=100°C ZEIT 20=100°C

TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C

TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C

TIEMPO 90=100°C BPEMA 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

P/

120
#0120

410

290

©
O
0

H20-IN 45
i |
/55

H20-IN 45 855

——J

600

300

CP/11
3,5kw

230V/1N/50-60Hz

(PM/30
8,0 kW

400V/3N/50-60Hz

1MLt 30Lt.
Tkg 3kg
~20 ~ 30
~3 ~6
7kg/h 15kg/h
300x600x 400x700x
410h (mm) 1040h (mm)
17Kg 49Kg
25Kg 59Kg
660x370x 780x480x
570h (mm) 1200h (mm)
0,139 m* 0,449 m®
CPM30 75 3
gl [ T
=
i@@%
g —— §
=
47 306 47
.y l 400 l
S [ |
; g &
o TIE

35InH20 105 OutH20

CUOCIPASTA ELETTRICI

(PM/30
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— ELECTRIC PASTA COOKERS
3 CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTPIMECE AAKAPOHOBAPRH

ey’ e P11 P11 CESTELLOCE1/1  CESTELLOCE1/2  CESTELLOCE1/3  CESTELLOCE1/6
MODELO MOTET standard 2basket ~ optional 1 baskets solo/ only CPM/30 solo/ only CPM/30 solo / only CPM/30 solo/ only CPM/30
A 520 mm 520 mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 325mm 325mm 330mm 330mm 290 mm 140 mm
C 190 mm 190 mm 60x2 mm 220mm 60x2 mm 60 mm
D 100 mm 210 mm 290 mm 140 mm 105 mm 105mm
E 170 mm 170 mm 205 mm 205 mm 205mm 205 mm
F 225mm 225mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G . . - - - .
H 200 mm 200 mm 285mm 285mm 285mm 285mm
| 345mm 345mm 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L - - - - - -
M 225mm 225mm 310mm 310mm 310mm 310mm
A G
B | C |
4 N
2 - o=
\ ./
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 | CE1/6
CE1Nn CE172 | CE1/2 CE1/3 CE1/2 | CE1/6 CE1/3 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
CE1/3 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6

CE1n CE1/2 CE13 CE1/6
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ

GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKN

O Struttura, coperchi, cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AlSI316
spessore 15/10 trattate con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica, siste-
ma a sfioramento per eliminare i residui di deposito di amido della pasta - ma-
nici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - pratico rubinetto carico
acqua collegabile alla rete posto sul cruscotto - camino rialzato con funzione
paraspruzzi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con combustione
ottimizzata, posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia -
accensione con piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipen-
dente per ogni vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - dotato
di falso fondo appoggio cestelli e mobile.

Optional: cestelli in varie dimensioni (CE 1/1-1/2-1/3-1/6).

% Stainless steel structure, lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel containers treated with special ceramic micro-sphere sanding, skimming
system to eliminate pasta starch deposits - insulating material basket handles
and lid knobs - practical water supply faucet can be connected to the mains
on the panel - raised exhaust with spray guard function - high yield stainless
steel burners with optimised combustion under the container, with safety valve
and thermocoupl - piezoelectric ignition and pilot flame - independent power
adjustment for each container - L.P.G. powered with supplied methane gas kit -
equipped with false bottom basket rest and trolley.

Optional: various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

O Structure, couvercles, paniers en acier inox - cuves en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 traitées au sablage spécial a microsphéres en céramique, sy-
stéme a effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - robinet de vidange d'eau
pratique, raccordable au réseau placé sur le tableau de commande - cheminée
surélevée servant de pare-gouttes - brileurs en acier inox a haut rendement
avec combustion optimisée, placés sous la cuve, munis de vanne de sécurité
et thermocouple - allumage par piézoélectrique et flamme pilote - réglage de
puissance indépendant pour chaque cuve - alimentation au méthane, de série
kit G.P.L. - muni de double fond pour pose des paniers et meuble.

En option: Paniers de diverses dimensions (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

CUOCIPASTA A GAS
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CUOCIPASTA A GAS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUM
CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION
CONSOMMATION DE METHANE ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/l METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/COEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS 20=100°C ZEIT20=100°C
TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C
TIEMPO 90=100°C BPEMA 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOCTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE I'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI

CPM30M

140

900

139GH(1/2"G)

192.30 (OUT H20 3/4")

139 (IN H20|3/4")

i31 GO(1/2"G)
102

36 (IN H20 3/4”)L

(OUT H20 3/4")

CPM/30M

10,0 kW
8.600 keal/h
34.120 BTU/h

G20=1,05m/h
G25=1,23m’h

(PM/30DM

10,0+ 10,0 kW
8.600 4 8.600 keal/h
34120+ 34.120 BTU/h

620="1,05+1,05mh
625=123+13m’h

GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

Q Struktur, Deckel, Korbe aus Edelstahl - AISI319-Edelstahl (Starke 15/10)
und mit speziellem Keramik-Mikrokugel-Sandstrahlsystem behandelt, Uber-
laufsystem zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten - Korbgriffe und De-
ckelkndufe aus Isoliermaterial - praktischer, an das Wassernetz anschlieBbarer
Wassereinfiillhahn auf der Riickseite des Armaturenbretts - erhdhte Riickwand
mit Spritzschutzfunktion - Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit optimierter
Verbrennung unter dem Becken, ausgestattet mit Sicherheitsventil und Ther-
moelement - piezoelektrische Ziindung und Steuerflamme - unabhdngige
Leistungseinstellung fiir jedes Becken - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz
mitgeliefert - mit Blind-Abstellboden fiir Korbe und Mdbelstiick ausgestattet.

G30/G31= G30/G31= e i . 1.
0,78 kg/h 0784078 kg/h Optional: Korbe in verschiedenen GroBen (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)
1/2"G () Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor tratadas con enarenado especial de microesferas
N° T N2 de ceramica, sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depd-
sitos de almidén de la pasta - mangos cestas y pomos tapas de material aislante
- practico grifo de carga de agua para conectar a la red dispuesto en el tablero
- chimenea elevada para proteger de las salpicaduras - quemadores de acero
251t 25+251t. inoxidable de alto rendimiento, con combustion optimizada, colocados bajo la
cuba, dotados con valvula de sequridad y termopar - encendido piezoeléctrico
y llama piloto - regulacién de potencia de forma independiente de cada cuba
2,5kg 2,542,5kg - alimentacion a metano, en dotacién kit G.P.L. - de serie con falso fondo para
apoyo cestos y mueble.
~ 25’ Opcional: cestas de diferentes tamafios (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6)
~5 ) Kopnyc, KpbllKM 1 KOP3WHBI U3 HepXaBelowedt CTanm - eMKOCTU U3
HepxaBelowwed cranu AlSI316 TonwuHoii 15/10 ¢ neckocTpyiiHoil 06pabotkoit
15kg/h 15415 kg/h Kepamuyeckumin MUKpochepamm, CEHCOPHAA CUCTeMaA OYUCTKM OT Kpaxmana -
PYYKU KOP3UH 1 KpbILLEK U3 M30AMpYIOLLero MaTepuana - yao6Hblii KpaH ans
400x700x 800x700x 3a1Ba BOJbI, MOACOEAMHAEMbIil K BOJOMPOBOAHOIA CETH, PACTIONOKEHHbIIA Ha
1040h (mm) 1040h (mm) NaHenu ynpasneHus - NPUNOJHATaA BbITAXHAA Tpy6a ¢ GYHKLMeN 3aluuThl
0T OpbI3r - BbICOKONPOM3BOAUTENbHbIE TOPEKM U3 HepxaBeloLleil CTanu
49kg 76Kg C ONTUMU3aLMeli NpoLecca ropeHus, PacnonoXeHHble Noj emMKOCTbi U
OCHaLLeHHble 3aLMUTHBIM KNanaHoM W Tepmonapoii - Nbe303NeKTpuyeckoe
59 Kg 9Tkg 3aXuUraHue u QUMb - He3aBUCMMOE pPeryfpoBaHue MOLYHOCTU Kaxzaol
eMKOCTM - paboTa Ha MeTaHe, B KOMMJIEKTE C OCHACTKON fnA paboTbl Ha
OKIDKEHHOM MPUPOLHOM ra3e - OCHalleHa danblu-ZHOM ANA KOP3WH U
1200h (mm) 1200h (mm) HononHumenesHas komnnekmayusa: Kop3uHbl pasnnyHbix pasmepos (CE 1/1
-1/2-1/3-1/6)
0,449 m* 0,844 m*
CPM30DM
© . S .
—H | C—>
800 -
36 (;\l H2:) 3/4") 7L ‘ E 49GH(1/2"G)
295 (OUT H20 3/4") _J102[ (OUT H20 3/4"
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GAS PASTA COOKERS

CUISEUR DE PATES AU GAZ

GASNUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA A GAS
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MODEL

MODELLO
MODELE

CESTELLO CE1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE1/6

CESTELLO CE1/1

MODELL

MOZENb

MODELO

195 mm

410 mm

550 mm

420 mm

140 mm

290 mm

330 mm

330 mm

60 mm

60x2 mm

220 mm

60x2 mm

105 mm

105 mm

140 mm

290 mm

205mm

205 mm

205 mm

205 mm

400 mm

400 mm

380 mm

400 mm

285 mm

285 mm

285 mm

285 mm

340 mm

340 mm

340 mm

340 mm

310 mm

310mm

310 mm

310 mm

%7

2

X
X
X

S
0%
o%
0%
o%
0%
o%
b
S
X
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POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS

CE1/6

CE13

-
CE1n

——

© © o
~ S~ ~
— — —
[S N} [NW) [N =}
o o o
o o ©
~ ~ ~
- — -
[N} [N [N}
o [w) [w]
o ©
o 4
— —
[ ) [}
- [w) w]
~
=
[N}
“ ) o
~ ~
— —
NN [N}
o o
o
~
=
[N}
™ o “
~ S~
— —
[N} SN
o o ©
S~
=
[S =]
o
© © o
~ S~ ~
— — —
[S N} [NW) [N N}
o o o
o~
S~
=
[ .}
)
o o o
~ S~ S~
- — -
[N} [N [N}
[w) [w) ]
~
S~
=
[NE}
o
~
~
=
[N 8]
o
—
S~
=
[ .}
[w)

CEN

63



_ KITCHENS RANGES
- CUISINIERES

CUCINE &

O Piano di cottura in acciaio inox AIS| 304 - struttura, maniglia e piedi, re-
golabili in altezza, in acciaio inox AlSI 430 - griglie indipendenti - bruciatori in
ghisa da 3,5 e 6 kW con termocoppia di sicurezza. Il modello CC74P & dotato di 4
piastre elettriche @ 220 mm da 2,6 kW - predisposte per metano, kit GPL incluso
- forno elettrico ventilato GN1/1 da 3 kW in acciaio inox AISI 430 - guide suppor-
to teglie removibili per una pil facile pulizia - capacita 4xGN1/1 passo 75mm
- in dotazione 1 griglia in acciaio cromato - timer 0-120' - termostato 0-270°C.
Modelli disponibili:

((74G: 4 fuochi a gas + vano a giorno

CC74FEV: 4 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1

((760G: 6 fuochi a gas + vano a giorno

(C76GFEV: 6 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1 4 vano giomo

(C74P: 4 piastre elettriche + vano a giorno

%(ooking surface in AISI 304 stainless steel - structure, handle and feet, adju-
stable in height, in AISI 430 stainless steel - independent grills - 3.5 and 6 kW
cast iron burners with safety thermocouple. The CC74P model is equipped with
4 220 mm, 2.6 kW electric plates - set up for methane, LPG kit included -
GN1/1 3kW ventilated electric oven in AISI 430 stainless steel - removable rack
support guides for easy cleaning - 4xGN1/1 capacity, 75 mm clearance - 1 chro-
med steel grill supplied - 0-120timer - 0-270°C thermostat.
Available models:
((74G: 4 gas burners + open unit
(746 CC74FEV: 4 gas burners + GN1/1 electric oven
((76G: 6 gas burners + open unit

= (C76GFEV: 6 gas burners + GN1/1 electric oven + open unit

(C74P: 4 electric plates + open unit

) Plan de cuisson en acier inox AISI 304 - structure, poignée et pieds, réglables
en hauteur, en acier inox AlSI 304 - grilles indépendantes - brileurs en fonte
de 3,5 et 6 kW avec thermocouple de sécurité. Le modele (74P est équipé de
4 plaques électriques @ 220 mm de 2,6 kW - prévues pour le méthane, kit GPL
fourni - four électrique ventilé GN1/1 de 3 kW en acier inox AlSI 430 - guides de
support des plaques amovibles pour un nettoyage plus facile - capacité 4xGN1/1
pas 75 mm - 1 grille en acier chromé fournie en équipement - minuteur 0-120°
- thermostat 0-270°C.

Modeles disponibles :

((74G: 4 feux a gaz + logement ajouré

CC74FEV : 4 feux a gaz + four électrique GN1/1

((76G : 6 feux a gaz + logement ajouré

(C76GFEV : 6 feux a gaz + four électrique GN1/1 + logement ajouré

(74P : 4 plaques électriques + logement ajouré

J

((76GFEY
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KITCHENS RANGES
CUISINIERES

HERDE
COCINAS
MNuUTbI

4 CUCINE

e Kochfeld aus Edelstahl AISI 304 - Struktur, Griffe und hohenverstellbare
StiitzfiiBe aus Edelstahl AlSI 430 - eigensténdige Roste - Brenner aus Gussei-
sen mit 3,5 und 6 kW mit Sicherheits-Thermoelement. Das Modell CC74P ist mit
4 Elektroplatten @ 220 mm mit 2,6 kW ausgestattet - fiir Methan vorgeriistet,
LPG-Bausatz inbegriffen - elektrischer Umluftofen GN1/1 mit 3 kW aus Edel-
stahl AISI 430 - herausnehmbare Backblechfiihrungen fiir eine einfachere Rei-
nigung - Leistung 4xGN1/1 Schritt 75mm - 1 verchromter Stahlrost als Beigabe
- Zeitgeber 0-120 - Thermostat 0-270°C.

Verfiighare Modelle:

((74G: 4 Gasbrenner + offenes Fach

CC74FEV: 4 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1

((76G: 6 Gasbrenner + offenes Fach

(C76GFEV: 6 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1 + offenes Fach

(C74P: 4 Elektroplatten + offenes Fach

o Plano de coccidn en acero inoxidable AISI 304 - estructura, manivela y pa-
tas ajustables en altura, en acero inoxidable AISI 430 - parrillas independientes
- quemadores en hierro fundido de 3,5 y 6 kW con termopar de sequridad. El
modelo (74P estd provisto de 4 placas eléctricas @ 220 mm da 2,6 kW - pre-
dispuestas para metano, kit GPL incluido - horno eléctrico ventilado GN1/1 de
3 kW en acero inoxidable AISI 430 - guias soporte bandejas extraibles para una
limpieza mds fcil - capacidad 4xGN1/1 paso 75mm - en dotacién 1 parrilla en
acero cromado - temporizador 0-120’ - termostato 0-270°C.

Modelos disponibles

(C74G: 4 fuegos de gas + compartimento abierto

CC74FEV: 4 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1

((76G: 6 fuegos de gas + compartimento abierto

(C76GFEV: 6 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1 + compartimento abierto
((74P: 4 placas eléctricas + compartimento abierto

G MnuTa u3 Hepxagetowleit ctani AlSI 304 - KOHCTPYKLNA, PYUKa U HOXKN,
perynupyemble no BbiCoTe, 13 HepxaBelowei ctani AlS| 430 - He3aBucuMble
PELLETKM - UyryHHble ropesku B 3,5 1 6 KBT € 3awuTHbIM TepMO3NIeMeHTOM.
Mopenb CC74P ocHaleHa 4 anekTpuueckumm nautkamu @ 220 mm B 2,6 KBT
- NpeApacnonoXeHHble AnA ra30Boi nogaun, GPL BKNUeH B KOMMIEKT -
neKkTpuYeckas ayxoska ¢ Bentunatopom GN 1/1 B 3 kBT u3 Hepxaseloweli
ctamu AlSI 430 - HanpaBnAtoLwye ANA ONOpbl BbIABUraeMbIX NPOTUBHeN AA
6bonee nerkoii OUNCTKM - BMeCTUMOCTb 4XGNT / 1 war 75 Mm - B KOMNneKTe
nocTaBnAeTcA 1 XpOMMPOBaHHAA CTaNbHaA peLueTka - Taiimep 0-120"- Tepmo-
cTat0-270° C.

Mogpenu B Hanuuum:

(C74G: 4 ra3oBble ropenky + OTKPbITbIA OTCEK

CC74FEV: 4 ra3oBble ropenku + anekTpuueckas gyxoska GN1/1

(C76G: 6 ra3oBble ropenky + OTKPbITbIA OTCEK

(C76GFEV: 6 ra3oBble ropenku + snekTpuyeckas gyxoska GN1/1 4 oTKpbITbIi
oTCeK

(C74P: 4 3nekTpUuecKMX MANTKM + OTKPbITbII OTCEK

J L

(C74FEV

74P

{
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KITCHENS RANGES
CUISINIERES
HERDE

COCINAS

MNnTLI
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CUCINE

(746

POTENZA - POWER - PUISSANCE - LEISTUNG - POTENCIA - MOLLHOCTb

(C74FEV

(76G

(C76GFEV

(C74p

)i (]

] o o

[2,6 kW] [2,6 kW]
0220 mm 9220 mm

=) ()

onoion/m

[Lékwq [zaka
0220 mm 9220 mm

MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZATOP

TOP POWER

PUISSANCETOP

LEISTUNG TOP

POTENCIATOP

MOLUHOCTb NAHEAW NAKTBI

POTENZA FORNO OVEN POWER
PUISSANCE FOUR LEISTUNG OFEN
POTENCIA HORNO MOLLHOCTb AYXOBKM
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXOZl METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZ CKUXEHHOIO MPUPOHOTO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NO/COEAVHEHHE rA3A

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM
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(746

19w

/

/

Kcal/h 16337
BTU/h 64830

G20/25=2,43 m*/h

G30/31=1,80 kg/h

1/2"G

800x700x900h (mm)
74kg

85kg

860x760x915h (mm)

0,595m?

CC74FEV

W 19kw
N 3k

230V/1N/50-60 Hz

18916 kcal/h
BTU/h 75065

G20/25=2,00 m*/h

@30/31=1,50 kg/h

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

71kg

82kg

((76G

W 85k

/

/

24505 keal/h
BTU/h 97244

(20/25=3,00 m*/h

@30/31=2,25kg/h

1200%700x900h (mm)
9% kg

108 kg

1260x760x915h (mm)

0,871 m?

(C76GFEV

W 85K
N3k

230V/1N/50-60 Hz

27085 keal/h
BTU/h 107482

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

9Tkg

105 kg

cc74p
N 104kW

/

400V/3N/50-60 Hz

8942 keal/h
BTU/h 35485

800x700x900h (mm)
55kg

65 kg

860x760x915h (mm)

0,595 m?
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Italy - Via Sandro Pertini, 29 - 47826 Villa Verucchio (RN)
Telefono +39 0541 670736 - Fax +39 0541 670576
E.mail: mail@fimarspa.it - Internet: www.fimarspa.it




