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DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. U'AZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA

ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO084V03. FINITO DI STAMPARE NEL LUGLIO 2013.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-

THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MODO084V03. PRINTING COMPLETED IN JULY 2013.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,

AVANT LA PROCHAINE EDITION. MODO84V03. ACHEVE D'IMPRIMER EN JUILLET 2013.

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE

VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MOD084VO3. FERTIG GEDRUCKT IM JULI 2013.

LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN

PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA EDICION IMPRESA. MODO084V03. ACABADO DE IMPRIMIR EN JULIO DE 2013.

MPUBE/IEHHDIE 3AECH IAHHDIE U XAPAKTEPUCTUKI ABNAKOTCA CMPABOYHBIMU. MEPE/ BbIXOIOM B MEYATb CNEAYIOLLEFO U3[IAHUA KOMMAHNA
OCTABTNAET 3A COBOW MPABO BHOCUTb JTHOBbIE U3MEHEHWA BE3 NPEABAPUTENBHOTO YBEOMIEHVS. MOD084VO3. NEYATHbIVA B MIONE 2013 TOJA.
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LAVORAZIONE PASTA

ENEER I
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

PELATURA, TAGLIO E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Tagliamozzarella

Cutter

Lavacentrifugaverdure
Pelapatate e Lavacozze
Affettatrici gravita

Affettatrici verticali - verticali volano
Termosigillatrici

Macchine sottovuoto
Asciuga/lucida posate

Mixer

Contenitori isotermici Green Cube

COTTURA

Forni per pizzeria
Celle di lievitazione
Fornetto

Forni a convezione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
FryTop

Gyros

Salamandre
Friggitrici
Cuocipasta

Cucine

SNACK BAR

Frullatori e Frullatori frappé
Spremiagrumi
Tritaghiaccio

Gruppo multiplo

Tostiere

Tostapane

Piastre elettriche

Crepiere

Hot Dog

Pressagelato




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 32/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare  20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage 6 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie
- inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : syste-
me enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihréffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 876 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bao de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
g6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc n 6yHkep 13 HepaBeloweli (Tanu, CbeMHblii pexyLumil
y3en U3 HepKaBetolleli CTanu, OTBepCTMe ANA NOJauM MA@ & 76 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNIOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTop B MaCTAHOI BaHHe, B KOMNEKTE C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
113 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaOLLIMMCA HOXOM
13 HepxaBetoLLedl CTanu.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AfA COCUCoK).

Komnnekmyrowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKM ANA HaNONHEHMA Konbac o
20Mmm / 30mMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

490x340x530h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’
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TRITACARNE 32/TN

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d’lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare 8 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

QGehéuse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de seguridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc u byHkep 13 HepaBetoLeid CTanu, MONHOCTbIO W3BNeKaemblil
PeXyLLNIA y3en 13 HeprKaBetoLLieli CTanu, 0TBepCTIe AA NOAAYM MACA @ 76 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNNEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaLLIMMCA HOXOM
113 HepKaBetoLLeil CcTanu.

JononwumenvHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA npurotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacAjKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
20mm / 30Mm.




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible -
bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plagues percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Fdelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschérfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversion de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u GyHkep u3 HepxaBeloLLei CTanu, CbeMHbIA pexxyLyuii y3en u3
HepXaBetoLLeil CTanu, 0TBEPCTIe ANA NOAAYN MACA @ 52 MM, peBepc, 3y6uarblii
peayKTop B MaCiAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTeMOI enterprice ¢ peLLeTKoil
U3 HepXKaBetoLLeii CTany (0TBEPCTUA 6 6 MM) U (AMO3aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM
U3 HepxKaBetoLLedt cTanu.

JononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBReHMsA
dapLua oueHb TOHKOrO MoMonia (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: pewueTkn n HOXW - HacaZKin ANA HanonHeHUa Konbac o
15mm / 20mm / 30mMMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x520h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’



-

TRITACARNE 22/RG

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare 8 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage 6 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie
- inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : syste-
me enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihréffnung @ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 364 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en baro de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc n 6yHkep 13 HepaBeloweli CTanu, CbeMHblii pexyLumit
y3en 13 HepKaBetolleli CTanu, OTBepCTMe ANA NOJAuM MA@ & 64 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNNEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaLLIMMCA HOXOM
113 HepKaBetoLLeil CcTanu.

JononwumenvHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA npurotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacAjKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
20mm / 30Mm.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

() Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plagues percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar -  Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - inversion de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc n byHkep 13 HepxaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO WU3BNeKaemblil
PeXyLLnii y3en U3 HepxaBeloLLeil CTanu, oTBepcTUe ANA Nojaun Maca @ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MacNAHOIA BaHHe, B KOMMNEKTe ¢ CUCTeMOi
enterprice C peweTKoil U3 Hepxaseloleli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) W
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLieli CTau.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBReHuUsA
(apLua 0ueHb TOHKOro NoMona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
15mMm / 20mm / 30mMM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

420x300x520h (mm)
31Kg

40Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48 Kg

770x520x580h (mm)

0,232m’

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno dolio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia é caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

@ tainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar -  Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser. )

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

o (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero ino-
xidable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - in-
versién de la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc u byHkep 13 HepaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO W3BNeKaemblil
pexyLumil y3en u3 HepkaseloLweid CTany, oTBepcTUe ANA Nofaun MAaca o 52
MM, peBepc, 3y6uaTblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMJIEKTE € CMCTEMOIA
enterprice ¢ pewleTKoli U3 HepxaBeloleid ctanu (oTBepCTMA @ 6 MM) U
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLieli CTau.

XapaKkTepucTuku  TepKM:  BXOAHOE  OTBEPCTUE U3 MOAUPOBAHHOMO
ANIOMUHNUA, POSIMK U3 HePXaBElLleil CTanu, HUKHAA 3aLMTHAA pelueTKa,
MUKPOBBIK/I0UaTeNb Ha NPUXKVUMHOM pbluare TepKu.

JononHumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpuroToBneHus
(apLua oueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnexkmytowjue: peweTkn u HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac g
15Mm / 20Mm / 30MM.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/5N

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
o 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 6 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfilller fir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

@ Kapkac u3 nonupoBaHHoro antomuHuA ¢ GyHKepom U3 HepxaBetoLueli
(TN, CbEMHDII PEXYLUMIA y3en U3 HepXaBelolLeid CTanu, oTBepcTUe ANA
noJauv MAca @ 52 mm, 3y6uarblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMN/IEKTE
CMCTEMOI enterprice ¢ pelLIETKoi U3 HepykaBetoLLieli cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM)
11 CaM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLLeli CTanu.
JononHumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBReHus
(apLua 0ueHb TOHKOTO NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowue: peweTkin 1 HOXN - HaCaAKI ANA HaNoONHEHWA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450x290x520h (mm)
23Kg

25Kg

500x300x480h (mm)

0,078 m*




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

630x300x510h (mm)
26Kg

29Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéri-
sée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

QStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, CbeMHbIIi PeXyLLUmMil Y3en U3 HepxaBeloLleil CTanu, oTBepcTMe AN
nogaun MAca @ 52 Mm, 3ybuatblii peykTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMNAEKTe
CnCTeMOIi enterprice ¢ peLLETKoil U3 HepxkaBetoLLieli cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM)
11 CAM03ATauMBALLMMCA HOXOM M3 HepXKaBeloLeil cTanu. XapakTepuctuku
TEpKW: BXOAHOE OTBEpCTME W3 MONMPOBAHHOTO aAMOMUHUA, POSMK W3
HepxaBeloLLeil CTanu, HUXKHAA 3aL4UTHAA peLueTka, MIUKPOBbIKSIoYaTeNb Ha
NPUKMMHOM pblyare TepKy.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mMMm / 20mm / 30mMM.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TE

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 6 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHuA ¢ ByHKepom M3 HepxaseloLLeid
CTanu, MONHOCTbIO U3BNEKAEMbII PeXYLUMIA Y3eNn U3 HepxaBeloLei cTa,
oTBepCTHe AA NOAAUM MACA @ 52 MM, 3y6uaTblii pefyKTop B MacNAHON BaHHe,
B KOMMJeKTe C CUCTeMOIl enterprice ¢ peLueTKol U3 HepxaBeloLLei CTanu
(oTBepCTINA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXXOM 113 HEpXaBEIoLLei CTanu.
JlononHumenvhaa komnnekmayus: cictema YHrep AnA NpUroToBieHUA
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: pewieTkn u HOXW - HacajKu AnA HanonHeHMA konbac o
15mMMm / 20MM / 30MM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450x290x520h (mm)
25Kg

27Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*




-

TRITACARNE 22/C

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

470x270x450h (mm)
26 Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (@6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

1) Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous ¢ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 8 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaseloLLeii CTanu, NOHOCTbH U3BNEKaeMblil
pexywwiuii y3en U3 Hepxaselowieil CTanu, OTBepCTUe A NOJayn MAcA 6
52 MM, 3y6uaTblil pesyKTOp B MaCIAHON BaHHe, B KOMMIEKTe C CUCTEMOIt
enterprice C peweTKoil u3 Hepxaseloweli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) n
(aM03aTauMBaIOLLMMCA HOXOM U3 HEPXKaBeloLLeli CTau.

HononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBAEHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnNA COCUCOK) - pesepc.
Komnnexkmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHuA konbac o
15Mm / 20MM / 30MM.



COMBINED MEAT MINCER AND GRATER =
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE A B B I N ATO 3

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

(OMBHPOBAHA MACOPIEATEPRA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

1) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma- ~ rorenza POWER

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 P k:(')mgn 1,7kW (1,5 HP)

mm - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice gz PEREIEE

con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu- ~ sranciement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
gia  caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia ;‘;‘:‘DENTSC'OzR . TRITAS?;J’fg””E””E

h . . . . . UZIONE ORARIA

|nfef|ore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.  NEAAINCER HOLR PRODUCTON

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 300 Ka/h

mar(ia STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

P PR . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /  noyacosoe nPou3B0ACTBO MACOPYBHH

30mm. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
X . i i PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  cwpgresneoreremtste 40K/gh
stainless steel grinding unit - @52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  PRODUCUON HORARIA RALLADOR
. . . . N0YACOBOE MPOW3BOACTBO TEPKM
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless

. . . . . . DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-  rarer opewiG Dimensions

less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. DIMENSIONS BOUCHERAFE
. . p g . g . p ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 140)(75 (mm)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONES e
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PASMEPbI BXOZHOTO OTBEPCTHA TEPKN
neIS. DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x350%520h (mm)
. . L. L. DIMENSIONES PA3MEPbI
O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  esonermo NETWEIGHT
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur ::‘E’mé% gEgL"EGTET;V'(”T 27Kg
a engrenages a bain d hmlle - dg série : systéme enterprice avec pIa.que eninoxX im0 e
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de larape  poissrut BRUTTOGEWICHT 30Kg
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille ~ PEOBRUTO BECHEYIIY

. oL . . . A DIMENSIONI IMBALLO
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rpe. nacE e

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - omensions be emsaLLAGe

inversion de marche VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm)
. ’ , . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  pysyepyiyiakoss
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
. - N VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
® utur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - yeeacunesvoLumen 0,108 m

Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ~ VoLuMEN DEL EMBALAJE
o 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise- MO
System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem

Edelstahimesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus

poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter

am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /

20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir |
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion !
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro aniomuHUA C GyHKepoM W3 HepiaseloLueit
CTanu, NONHOCTbI U3BNEKAEMbII PEXYLUNIA Y3en U3 HepxaBelowei CTanu,
0TBepCTWe ANA nogauu MAca @ 52 MM, 3ybuaTblit pesykTop B MaciAHON
BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelueTKoi U3 HepXaBetoLLeil
cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAMO03aTauMBALLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLL el
CTanu. XapakTepucTuK TepKu: BXOAHOE OTBEPCTUE W3 MOMNPOBAHHOMO
aNIMUHKUA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTany, HUKHAA 3aLWTHaA pelueTka,
MUKPOBBIK/IOUaTeNb Ha NPUXKUMHOM pbluare TepKu.

JononwumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBneHus
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepcC.
Komnnexkmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHuA Konbac o
15mMm / 20mm / 30MM.




-

TRITACARNE 12/TS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x510h (mm)
20Kg

22Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Garcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrof-
foung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kopnyc 13 nonupoBaHHOTo antomiuHUA ¢ GyHKEpOM W3 HepaBeloLyeit
CTanu, NONHOCTbIO U3BNIEKAEMbII PEXYLLMl y3en U3 HepxaBeroLeil cTanu,
0TBEPCTIE ANA NOAAUN MACA 6 52 MM, 3y6uaTblil peAYKTOp B MACNAHOI BaHHE,
B KOMM/IeKTe C CUCTEMOIl enterprice C pelLeTKoli U3 HepxkaBeloLeid CTanu
(oTBepCTIA @ 6 MM) 11 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXKOM 113 HepXaBeloLLed CTanu.
JononwumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpuroToBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo nomona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmylowue: peweTkin 1 HOXW - HaCaAKI ANA HaNoNHeHWA Konbac @
15Mm / 20MM / 30MM - Hacajika AnA NPOTUPKM OBOLLEA.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/C

O Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (@6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox comp-
letement amovible - bouche de hachage 52 mm - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous ¢ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit
0lbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm
/ 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u ByHkep w3 HepxaBeloLLieii CTanu, NOSHOCTbH U3BNEKaeMblil
PeXywnii y3en U3 Hepxaselowieil CTanu, OTBepCTUe A NOJayn MAca 6
52 MM, 3y6uaTblil pesyKTOp B MaCIAHONA BaHHe, B KOMMIEKTe C CUCTEMOIt
enterprice C peweTKoil u3 Hepxaseloweli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) u
(aM03aTaunBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXaBeloLLeil CTanu.

HononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBAEHMA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHMA konbac o
15mm / 20mm / 30MM - HacaaKa AnA NPOTMPKI 0BOLLEIA.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

440x270x450h (mm)
22Kg

24Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

580%350x520h (mm)
26 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahimesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, NONHOCTbIO U3BNIEKAEMbII PEXYLLMil y3eN U3 HepxaBeroLueil cTanu,
0TBEpCTe ANA Mofauu mMAca ¢ 52 MM, 3ybuartblii pefyKTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ PeLueTKoi M3 HepXaBetoLLeil
cTanu (0TBEpCTIA © 6 MM) 1 CaM03aTauNBAOLLMMCA HOXOM U3 HepKaBeloLLel
cTanu. XapakTepucTuku TepKku: BXOAHOE OTBEpCTUE W3 MONMPOBAHHOMO
ANIMUHNUA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTanu, HUKHAA 3aLMTHAA pelueTka,
MUKPOBBIK/IOUaTeNb Ha NPUXKUMHOM pbluare TepKku.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mm / 20mMm / 30MM - HacaaKka ANA NPOTMPKM 0BOLLEIA.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/5

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
o 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfilller fir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOT0 aniMUHUA C GYHKEpPOM W3 HepiaBeloLuei
(TaNnu, CbeMHbIIi PeXyLUmMil Y3en 13 HepxaBeloLeil CTanu, oTBepCTMe AN
noJauv MAca @ 52 mm, 3y6uarblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMN/IEKTE
CMCTEMOI enterprice ¢ pelLIETKoi U3 HepykaBetoLLieli cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM)
11 CaM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLLeli CTanu.
JononHumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBReHus
(apLua 0ueHb TOHKOTO NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowue: peweTkin 1 HOXN - HaCaAKI ANA HaNoONHEHWA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM - Hacajka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x250x500h (mm)
21Kg

23 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

590x300x510h (mm)
23Kg

26 Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéri-
sée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

QStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, CbeMHbIIi PeXyLLUmMil Y3en U3 HepxaBeloLleil CTanu, oTBepcTMe AN
nogaun MAca @ 52 Mm, 3ybuatblii peykTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMNAEKTe
CnCTeMOIi enterprice ¢ peLLETKoil U3 HepxkaBetoLLieli cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM)
11 CAM03ATauMBALLMMCA HOXOM M3 HepXKaBeloLeil cTanu. XapakTepuctuku
TEpKW: BXOAHOE OTBEpCTME W3 MONMPOBAHHOTO aAMOMUHUA, POSMK W3
HepxaBeloLLeil CTanu, HUXKHAA 3aL4UTHAA peLueTka, MIUKPOBbIKSIoYaTeNb Ha
NPUKMMHOM pblyare TepKy.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mm / 20mMm / 30MM - HacaaKka ANA NPOTMPKM 0BOLLEIA.



GRATER
RAPE

KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA

GRATTUGIA 12/5

() Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

O Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

® siruktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccién - microinterruptor palanca prensador rallador - version
CE con freno motor.

@ Kapkac u BxoHOe 0TBepCTUe 13 MONMPOBAHHOTO ANKOMUHMA, PONUK U3
Hep)KaBeloLLeil CTaNM, HUKHAA 3aLUNTHAA PELUeTKa, MIUKPOBBIK/IYATENb Ha
MPWXMMHOM pbluare Tepku, ucnonHerue CE c Topmo3om Apuratens.

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,75kW (1HP)
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NIOAKMOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG 40Kg/h
PRODUCCION HORARIA

TI0YACOBOE MIPOU3BO/ICTBO

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS

DIMENSIONS BOUCHE RAPE

ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 140x75 (mm)
DIMENSIONES BOCA RALLADOR

PASMEPbI BXOTHOTO OTBEPCTHA TEPKIA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 420x300%390h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 17 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 19 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 470x300x480h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,068 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKI




= OPTIONAL E ACCESSORI opmonser s

OPTIONALS UND ZUBEHOR
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SISTEMA UNGER STANDARD =
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra #4.5 - G Volantino

STANDARD UNGER SYSTEM o
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0 il
D Blade - E Plate @8 - F Plate #4.5 - G Handwheel

SYSTEME UNGER STANDARD : | -
A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse i P

CGrille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille @4.5 - G Volant A 'u_lr"‘rj(”r_.!é R
=& T

STANDARD UNGERSYSTEM [ iy
A Fleischwolfkdrpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0 B " :J >
D Messer - E Lochscheibe 08 - F Lochscheibe #4.5 - G Handrad e G

SISTEMA UNGER ESTANDAR D v '
A Cuerpo picadora de carne - B C6clea - C Placa para desbastar 0 E -y f !
D Cuchilla - E Placa @8 - F Placa @4.5 - G Volante D /

CTAHAPTHAAl CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLHek - C Moppe3Has pewetka 0
D Hox - E Pewetka @8 - F Pewetka (4.5 - G MaxoBuuok

IMBUTI
FUNNELS
TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKU

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA 114 NPOTUPKU TOMATOB MO/, 12
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MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE

FLEISCHWOLF - KASEREIBE

NRCOPGHATEPKA TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D

O TR 8/D: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox -
gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - in dotazione
sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

% TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium
grinding unit - 8 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate
(26mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

Accessories: drilled plates and knives - ¢ 15 mm - 20mm Sausage funnels.

GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

O TR 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe
de hachage en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Q TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15 mm - 20
mm.

GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl
- unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

O TR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne 8 52 mm - en dotacién
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

G TR 8/D: Kapkac U3 nonupoBaHHOrO anMMHUA C OyHKepom u3
HepXaBeloLleil CTanu, pexywmit y3en M3 anlOMUHWA, OTBepCTME ANA
nojaun MAca @ 52 MM, B KOMMNIEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ peLleTKoil u3
HepxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXOM U3
HepXKaBeloLLeil CTanu.

Komnnexkmytowjue: peLeTkn n HOXM - HaCaZIKW ANA HaNoAHeHNA konbac g 15
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac 1 BxozHOe 0TBepCTUe U3 NOANPOBAHHOTO ANKOMIHUA, POANK
W3 HepXxaBeloLLeld CTanu, HXKHAA 3aLUMTHaA peLueTKa, MUKPOBbIKoYaTeNb
Ha NPUKUMHOM pbluare TepKy.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOK3BOACTBO
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZAHOTO OTBEPCTVA TEPKI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

TR8/D GR8/D

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h 20Kg/h
105x65 (mm)

330x300 270x230

x360h (mm) x310h (mm)

9Kg 8Kg

10Kg 9Kg

320%270x380h (mm)

0,033m’




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBWUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h

20 Kg/h

105x65 (mm)

450x320x360h (mm)
11Kg

12 Kg

390x310x370h (mm)

0,045 m’

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione sistema
enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia é caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium grinding
unit - 8 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate (6mm
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Accessories: drilled plates and knives -@ 15 mm - 20mm Sausage funnels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme enterprice
avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 15 mm - 20mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfihréffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos -  Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHuA ¢ ByHKepom M3 HepxaseloLeid
CTanu, pexxyLuuii y3en u3 anloMuHnA, 0TBEPCTUE ANA NOJAYN MACA @ 52 MM,
B KOMNJeKTe C CMCTeMOil enterprice C pelLeTKoli U3 HepxaBeloLeid CTanu
(oTBEPCTMA @6 MM) 1 (aM03aTauMBAIOLLIMCA HOXOM U3 HepXaBeloLLieli CTanu.
XapakTepucTukn  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTMe M3 MOAUPOBAHHOMO
aNIMUHKUA, POSIK U3 HepXaBeloLleil CTanu, HUKHAA 3aLUMTHAA pelueTka,
MUKPOBBIK/I0YaTe/b Ha NPUKMMHOM pbluare TepKu.

Komnnexkmytowjue: peLeTkn n HOXM - HacaZiku ANA HaNoNHeHNA konbac g 15
MM - 20 MM.



BONE BANDSAW
SCIE DE BOUCHER A BANDE

KNOCHENBANDSAGE

FEATOUHAE Nl 1A PACTUTAKocT SEGAOQSSI A NASTRO SE

() Struttura in alluminio anodizzato o verniciato - versione CE con comandiin ~ wmopeuto MODEL
bassa tensione - pulsante di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiu- ~ ¥:¢ mgﬁiﬂb SE/1550 SE/1830 SE/2020
sura macchina - freno motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione ~ porenza —— 09KkW
dell'altezza di taglio - porzionatore, piano di lavoro, guidalama e spingicarnein ~ PUIssANCE LEISTUNG 0,75kW (1HP) (1’ 3HP)
PPN POTENCIA MOLLHOCTb
acclaio In'OX. X . . ALIMENTAZIONE PO\ALluER SUPPLY ,
Accessori: cavalletto in acciaio verniciato. BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE
SVILUPPO LAMA BLADE LENGTH
% X X . . DEVELOPPEMENT LAME  MESSERLANGE 1550 mm 1830 mm 2020 mm

Anodised or painted aluminium body - emergency button - machine clo- ~ TAMAROCUCHILLA  OBLIAR AWHA HOXA
sure switch on I?d - motor brake - cu_tting th.ickness adjustment - gutting height lgﬁ;'glﬂf ‘Bﬂgtj"('a‘:::gk @ 170x150h  200x225h  230x340h
adjustment stainless steel portioning device, work surface, knife guide and  copreqme NONESHAR AMHAPESM (M) (mm) (mm)
meat pusher. PIANO DI LAVORO WORK SURFACE 330

% X300 410x410 535x500
ioceDai PLAN DE TRAVAIL ARBEITSFLACHE
Accessories: Painted steel stand. PLANODETRABMIO  PAGOYAMMOBEPMHOCT  (MIM) (mm) (mm)
DIMENSIONI CAVALLETTO  RACK DIMENSIONS
DIMENSIONS CHARIOT ~ STANDERABMESSUNGEN  550X570X650h (mm)
.. . g . ~ . DIMENSIONES CABALLETE  PA3MEPbI CTOVKM
O Structure en aluminium anodisé ou vernis - bouton d‘arrét d'urgence - mi-

; ; i ; DIMERSIGH] DIMENSIONS 530x400x  630x450x  750x500x
cro-interrupteur sur couvercle de fermeture machine - frein moteur - réglage de ~ omensions ABMESSUNGEN 8500 (mm)  970h (mm)  1070h (mm)
I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - portionneuse, plan de E'E“S";':ISE'TOT’LES :ﬁﬁZLT M mi mi
travail, guide lame et poussoir a viande en acier inox. bOIDSNET TR 37Kg 39Kg 52Kg
Accessoires: établi en acier verni. PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45Kg 47 Kg 63 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
Q Struktur aus lackiertem oder Eloxalaluminium - Not-Aus-Taster - Mikro-  oimensioniimBALLO
schalter auf MaschinenverschlieRdeckel - Motorbremse - Einstellung der Sch- e ihemiE 1020x560x  1020x560x  1150x560x
nittstérke - Einstellung der Schnitthdhe - Portionierer, Arbeitsflache, Klingen-  vereackunGsABMESSUNGEN 500h (mm)  500h (mm)  570h (mm)
- H o DIMENSIONES DEL EMBALAJE
fuhrung und'_FIelschstOBeI.aus Edelstahl. o
Zubehdr: Stander aus lackiertem Stahl. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0'286 m 0'286 m 0’367 m

O Estructura de aluminio anodizado o pintado - pulsador de emergencia -~ VOLUMEN DELEMBALAE
microinterruptor en la tapa de cierre de la maquina - freno motor - requlacion /™%

del espesor de corte - regulacion de la altura de corte - porcionadora,
superficie de trabajo, guia cuchilla y empuja carne de acero inoxidable.
Accesorios: Caballete de acero barnizado.

G Kapkac 13 aHOAMPOBaHHOMO MMM OKPALLEHHOTO aNlOMUHUA, aBapuitHas
KHOMKa, MUKPOBBIK/IOUaTeNlb Ha KPbILLKe NUNbl, TOPMO3 ABUraTeNs, perynatop
TONWMHBI pe3a, PerynaTop BbiCOTbI pe3a, A03aTop, pabouas MoBEpXHOCTb,
HanpaBAALLAA NUAbI Y TONKATENb ANA MACA U3 HepXKaBetoLLei CTanu.
Komnnexkmyrowue: cToiika U3 OKpaLLeHHON CTanu.
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IMPASTATRICI PER CARNE IC

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE

CAPACITAVASCA MIN / MAX

HOLDING CAPACITY MIN / MAX

CAPACITE CUVE MIN / MAX
FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER MIN / MAX
CAPACIDAD CUBA MIN / MAX

EMKOCTb IEXI MIH / MAKC

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

50C1P 50C2p
1,5kW (2 HP)

230-400V/3/50Hz

25/50Kg

30rpm
800x470x1030h (mm)
79Kg 116 Kg

96 Kg 133 Kg

1220x670x1150h (mm)

0,940 m’

MEAT MIXER

MALAXEUR A VIANDE
RUHRMASCHINE FUR FLEISCH
AMASADORA DE CARNE
OAPLLEMELLANKHN

75C1P 95C2P

35/75Kg 50/95 Kg
990x580x1030h (mm) 1170x580x1030h (mm)
82Kg 130Kg

99Kg 147 Kg

O Struttura interamente in acciaio inox sabbiato - microinterruttore su coper-
chio - inversione di marcia - pulsante di emergenza - ribaltamento della vasca
(110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili.

% Sanded stainless steel body - switch on lid - reverse - emergency button -
tank tipping (110°) for easy emptying - removable blades.

O Structure entiérement en acier inox sablé - micro-interrupteur sur couver-
cle - inversion de marche - bouton d‘arrét d’urgence - basculement de la cuve
(110°) pour faciliter son vidage - pales escamotables.

Q Struktur komplett aus sandgestrahltem Edelstahl - Mikroschalter am Deckel
- Drehrichtungsumkehr - Not-Aus-Taster - Wannenkippung (110°) zur
Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln.

O Estructura completa de acero inoxidable enarenado - microinterruptor con
tapa - inversion de la marcha - pulsador de emergencia - cuba abatible (110°)
para facilitar el vaciado - paletas extraibles.

(=) Kapkac nofHOCTbI0 BbINONHEH U3 HEP:KABEHLLIA CTa, HU3KOBONLTHbIE
OpraHbl ynpasneHus, MUKpOBbIKNIOUaTeNb Ha KpbILKe, peBepc, aBapuiiHas
KHOMKa, onpokuabiBaiowasca fexa (110°) and obneryeHns BbIrpy3Ky,
CbeMHble nonacTu.



MANUAL STUFFERS
POUSSOIRS MANUELS

MANUELLE WURSTFULLER

PISHLE HATOTHTERH KOTAC INSACCATRICI MANUALI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL LT7/0R LT7/VE LT14/0R LT14/VE
MODELO MOZEb

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 7Lt 141t

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb AEXI

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 2rpm

VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 1200x400x400h (mm) 400x450x1050h (mm) 1550x450x450h (mm) 450x450x1400h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPI

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 18 Kg 26 Kg 27 Kg 36 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 29Kg 37Kg 37Kg 47Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE

TR TR ey 800x350x480h (mm) 960x410x500h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’1 34m 0’1 97m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

O Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita, una lenta per
I'avanzamento del pistone, I'altra veloce di ritorno - in dotazione 3 imbuti ¢
8mm - 16,5mm - 23,5mm.

% Stainless steel body - aluminium piston - 2 speeds, one slow for piston
advancement, the other fast for return - 3 funnels supplied @ 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

O Structure en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses : lente pour faire
avancer le piston, rapide pour son retour - de série 3 trémies g 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

Q Struktur aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fiir das Vorriicken des Kolbens, schnell fiir die Riickkehr - mitgeliefert 3 Trichter
mit g 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

O Estructura de acero inoxidable - piston de aluminio - 2 velocidades, una len-
ta para el avance del piston y otra veloz para el retorno - en dotacién 3 embudos
de 9 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

LT14/VE

G Kapkac 13 HepxaBeloLeil CTanu, NopLieHb U3 aniMUHNA, 2 CKOPOCTY:
MeneHHas - AnA NOAauV NOpLLHA, BbICTpas - ANA ero BO3BPaTa, B KOMNAeKTe
c3 Hacaakamn g 8 MM - 16,5 MM - 23,5 MM.

LT7/0R
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HAMBURGER PRESS
PRESSE-HAMBURGER

HAMBURGER-PRESSE
PRENSA-HAMBURGUESAS
MPECC U1 TAMBYPTEPOB

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

300x190x285h (mm)
5Kg

6Kg

280x210x340h (mm)

0,019 m?

O Struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio
inox.

%Anodised aluminium body - stainless steel parts in contact with meat.

O Structure en aluminium anodisé - piéces en contact avec la viande en acier
inox.

Q Struktur aus Eloxalaluminium - die mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

O Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero
inoxidable.

G KapKac 13 aHOAMNPOBAHHOIO aAJIOMUHWA, YaCTW, KOHTAKTUPYHOLWnE C
MAoM, 13 Hep)KaBEIOLI.lEVI (Tann.
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Italy - Via Sandro Pertini, 29 - 47826 Villa Verucchio (RN)
Telefono +39 0541 670736 - Fax +39 0541 670576
E.mail: mail@fimarspa.it - Internet: www.fimarspa.it
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